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10. Sollevare il gancio di blocco (7) ed 
inserire il cilindro desiderato (8) 
all’interno del corpo della grattugia a 
cilindri. 

11. Bloccare il cilindro, spostando in basso 
il gancio di blocco (7).

12. Posizionare la ciotola 
dell’impastatrice (9) sotto alla 
grattugia per poter raccogliere il cibo 
tritato. Utilizzare il pestello (10) per 
agevolare l’introduzione del cibo 
all’interno del corpo della grattugia.

13. Per rimuovere il corpo della grattugia a 
cilindri dall’attacco dell’impastatrice 
seguire le operazioni indicate al punto 8 
nell’ordine inverso.
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3.3 Modo d’uso della grattugia a 
cilindri

1. Tagliare il cibo da sminuzzare in pezzi di  
grandezza adeguata alla dimensione 
dell’apertura superiore del corpo della 
grattugia.

2. Posizionare il corpo della grattugia a 
cilindri nell’attacco predisposto 
nell’impastatrice. Inserire il cilindro 
desiderato all’interno del corpo della 
grattugia a cilindri. 

3. Inserire la spina dell’impastatrice nella 
presa di corrente e selezionare la 
velocità 4.

4. Utilizzare il pestello per agevolare 
l’introduzione del cibo all’interno del 
corpo della grattugia a cilindri. Fare 
attenzione a non spingere 
eccessivamente per non danneggiare la 
grattugia a cilindri.

5. Spostare la leva selettore delle velocità 
dell’impastatrice su ‘0’ (OFF) per 
arrestare l’operazione.

Parti in movimento
Pericolo di lesioni personali e 
danni all’apparecchio

•  Evitare di attaccare i cilindri direttamente 
all’attacco dell’impastatrice. I cilindri 
devono sempre essere inseriti all’interno 
del corpo della grattugia a cilindri.

•  La lama dei cilindri è affilata. Prestare la 
massima attenzione nel maneggiarla.

•  Tenere le dita lontane dalle aperture.
•  Non toccare la grattugia a cilindri 

durante il funzionamento.
•  Non utilizzare la grattugia a cilindri per 

impieghi diversi da quelli indicati.
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Selezione del cilindro

Cilindro Adatto per

Sminuzzatura 
grossa

Verdura e frutta, frutta 
secca sgusciata, 
cioccolata, formaggi e 
crosta di formaggi.

Sminuzzatura 
media

Verdure crude, frutta, 
frutta secca senza 
guscio, formaggi a 
pasta morbida.

Affettatura 
media o grossa 

Patate, cipolle, verdura 
cruda e frutta. 
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4 Pulizia e manutenzione

4.1 Avvertenze

4.2 Pulizia della grattugia a cilindri
Il corpo della grattugia, il pestello e i cilindri 
devono essere lavati a mano in acqua 
tiepida e sapone neutro.
Asciugare perfettamente tutte le parti della 
grattugia a cilindri prima di riporle o 
rimontarle.

Uso non corretto
Pericolo di folgorazione

•  Rimuovere la spina dalla presa di 
corrente prima di effettuare la pulizia 
dell’apparecchio e dei suoi utensili e 
accessori.

Uso non corretto
Rischio di danni alle superfici

•  Non utilizzare getti di vapore per pulire 
la grattugia a cilindri.

•  Non utilizzare prodotti per la pulizia 
contenenti cloro, ammoniaca o 
candeggina.

•  Non utilizzare detergenti abrasivi o 
corrosivi (ad es. prodotti in polvere, 
smacchiatori e spugnette metalliche).

•  Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o 
raschietti metallici affilati.


