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Avisos de segurancga
A sua seguranca é importante para nos. Leia esta informacao atentamente antes
de instalar a sua placa.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

« Desligue o equipamento da alimentacao elétrica antes de realizar qualquer tipo
de tarefa de manutencdo ao mesmo.

« E essencial e obrigatéria a ligacdo a um bom sistema de ligacéo a terra.

« As alteragdes ao sistema de cablagem domeéstico devem ser realizadas por um
eletricista qualificado.

* O nao cumprimento desta recomendacio pode resultar na ocorréncia de
choques elétricos ou morte.

Risco de cortes
« Cuidado! As extremidades do painel sdo afiadas.
« Caso contrario, podem ocorrer ferimentos ou cortes.

Instrugcoes de seguranga importantes

» Leia estas instrucdes atentamente antes de instalar ou usar este equipamento.

« N&o podem ser colocados sobre este equipamento materiais ou produtos
combustiveis.

» Disponibilize esta informacgao a pessoa responsavel pela instalagao do
equipamento pois podera reduzir os seus custos da instalacao.

« Para evitar perigo, este equipamento deve ser instalado de acordo com estas
instrucdes de instalacio.

« Este equipamento deve ser corretamente instalado e ligado a terra por um
técnico qualificado.

« Este equipamento deve ser ligado a um circuito que integre um interruptor de
isolamento que disponibilize o corte total da alimentacao elétrica.

« Ainstalagao incorreta do equipamento pode anular a garantia ou qualquer
reclamacgao.

Operagao e manutengao

Perigo de choque elétrico

« Na&o cozinhar sobre a superficie partida ou rachada da placa. Se a superficie da
placa partir ou rachar, desligue imediatamente o equipamento da alimentacao
elétrica (interruptor mural) e contacte um técnico qualificado.

« Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar a manutengao.

« O nado cumprimento desta recomendacao pode resultar na ocorréncia de
choques elétricos ou morte.

Perigo para a saude
+ Este equipamento esta em conformidade com as normas de seguranga
eletromagnéticas.
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Perigo de superficie quente

Durante o uso, as partes acessiveis deste equipamento ficardo quentes o
suficiente para provocar queimaduras.

Nao deixe que o seu corpo, roupas ou outro item, exceto os utensilios
adequados para cozinhar, entre em contacto com o vidro de inducao até que a
superficie esteja fria.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser
colocados na superficie da placa, porque podem ficar quentes.

Mantenha as criancas afastadas.

As pegas das panelas e tachos podem ficar muito quentes para o toque.
Confirme se as pegas nao se encontram sobre outras zonas de indugao que
possam estar ligadas. Mantenha as pegas fora do alcance das criancgas.

O nao cumprimento desta recomendacao pode resultar em queimaduras ou
escaldoes.

Risco de cortes

A lamina afiada de um raspador de placa fica exposta quando a tampa de
segurancga esta recolhida. Use com extremo cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das criangas.

Caso contrario, podem ocorrer ferimentos ou cortes.

Instrugcoes de seguranga importantes

Nunca deixe o equipamento desacompanhado durante a sua utilizagc&do. O
transbordar de liquidos provoca fumos e derrames de gordura que podem
incendiar.

Nunca use o seu equipamento como superficie de trabalho ou de
armazenamento.

Nunca deixe objetos ou utensilios sobre o equipamento.

Nunca use o seu equipamento para aquecer uma divisao.

Depois de usar, desligue sempre as zonas de indugao e a placa como descrito
neste manual (i.e. usando os controlos tateis).

Nao deixe que as criangas brinquem com o equipamento ou que se sentem ou
que subam para cima da placa.

N&o guarde itens que possam interessar a criangas nos armarios por cima do
equipamento. Se as criancas subirem para cima da placa podem ficar
gravemente feridas.

Nao deixe criangas sozinhas ou desacompanhadas na area onde o
equipamento esta a ser usado.

Criancas ou pessoas com deficiéncia que limite a sua capacidade de usar o
equipamento devem ser sempre acompanhadas por uma pessoa responsavel e
competente para as instruir sobre a utilizacdo do mesmo. O instrutor deve
confirmar de que sabem usar o equipamento sem risco pessoal ou para outras
pessoas.

Nao repare ou substitua o equipamento exceto quando recomendado no
manual. Todos os outros servicos devem ser realizados por um técnico

qualificado.
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Nao use um equipamento de limpeza a vapor para limpar a placa.

Nao coloque ou deixe cair sobre a placa, objetos pesados.

Nao suba para cima da superficie da sua placa.

Nao use panelas com fundos dentados nem arraste as panelas ao longo da
superficie do vidro de inducao, para nao riscar o vidro.

Nao use esfregdes ou qualquer outro material de limpeza abrasivo para limpar
a sua placa de cozinha, porque riscam o vidro de indugao.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu agente de servigo ou por pessoas qualificadas, para evitar
perigo.

Este equipamento foi desenhado apenas para uso doméstico.

AVISO: O equipamento e as partes acessiveis estdo quentes durante a
utilizacao.

Cuidado para evitar tocar os elementos de aquecimento. Criancas com menos
de 8 anos de idade devem ser mantidas a menos que sejam supervisionadas
continuamente.

Este equipamento pode ser usado por criancas a partir dos 8 anos de idade e
por pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou mental, ou sem experiéncia
e conhecimentos para o fazer, desde que supervisionadas ou devidamente
orientadas relativamente ao uso seguro do equipamento e sobre 0s perigos
envolvidos.

As criancas nao podem brincar com o equipamento. A limpeza e a manutencao
nao deve ser realizada por criangas sem a supervisao de um adulto.

AVISO: A cozedura desacompanhada numa placa com gordura ou 6leo pode
ser perigosa e provocar um incéndio. NUNCA tente apagar o fogo com agua,
mas desligue o aparelho e depois cubra a chama, p. exemplo com uma tampa
ou um cobertor de fogo.

AVISO: Perigo de incéndio - ndo coloque nada sobre as superficies de
cozedura.

Aviso: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque elétrico, para superficies de placa de vitroceramica ou
de material similar que protejam partes elétricas ativas

Nao deve ser usada limpeza a vapor.

O equipamento nao foi desenhado para ser operado através de um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.

Parabéns pela compra da sua nova Placa de Vitroceramica.

Recomendamos que dedique algum tempo a leitura deste Manual de Instrugdes/Instalagdo para compreender totalmente a sua instalagéo e
operacgao corretas.

Sobre a instalagéo, leia a secgao de instalagéo.

Leia todas as instru¢des de seguranga atentamente antes de usar e conserve este Manual de Instrugdo/Instalagédo para futuras consultas.
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Visao geral do produto

Vista superior

1. Zona max. 1800 W

3 2. Zona max. 1200 W
3. Placa de vidro
4. ON / OFF

2 5. Painel de controlo

4

Painel de controlo
5 4 3 2 1

Controlo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR)

Controlos de regulagéo da poténcia / Temporizador

Controlos de selegao das zonas de indugao

Controlo temporizador

i h N

Controlo chave de bloqueio

Informacgao de produto

O microcomputador da placa de vitroceramica para pode atender a diferentes tipos de pedidos devido ao aquecimento da resisténcia de
fios, controlo micro computorizado e selegao de multi-poténcias, de facto, a melhor opgao para familias modernas.

A placa de vitroceramica foca-se nos clientes e adota um design personalizado. A placa tem desempenhos seguros e fiaveis, tornando a sua
vida confortavel e permitindo desfrutar ao maximo do prazer da vida.

Antes de usar a sua Placa de Vitroceramica

» Leia este guia, especialmente a secgao de “Avisos de seguranga”.
* Remova as peliculas de protegao que se possam encontrar na placa de vitroceramica.

Utilizacao dos controlos tateis

« Os controlos respondem ao toque, pelo que nao é necessario aplicar pressao.

* Use a ponta do dedo e ndo a unha.

«  Ouvird um bip de cada vez que o toque for registado.

« Assegure que os controlos estdo sempre limpos, secos e que nao se encontra nenhum objeto (utensilio ou pano) a cobrir os mesmos.
A mais fina pelicula de agua pode dificultar o funcionamento dos controlos.

/ f‘

Py - ."I. !

_ {/
C i/

v X
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Selecionar as panelas corretas

N&o use panelas com pontas dentadas ou bases curvas.

r Yr 7

Verifique se a base da panela é lisa, se assenta bem contra o vidro e se € do mesmo tamanho da zona de indugado. Centre bem a panela
sobre a zona de indugéo.

.

SN WS Y

-

Levante sempre as panelas da placa de vitroceramica - nao deslize, pois podem arranhar o vidro.

Usar a placa de indugao
Para comecgar a cozinhar

1. Toque no controlo ON/OFF.
Depois de ligada, o bip toca uma vez, e todos

»

os visores apresentam “—"ou “——",
indicando que a placa de indugdo entrou no
modo de standby.

2. Cologque a panela adequada sobre a zona de
indugdo que quer usar.

e Confirme se o fundo da panela e a
superficie de indugéo estéo limpas e
secas.

3. Tocar o controlos de selegao da zona de

indugéao.
4. Selecione o ajuste de calar tocando no o +
controlo “-” ou “+”.

e Se nao selecionar um ajuste de calor no
prazo de 1 minuto, a placa de
vitroceramica desliga-se. E necessario
recomecar novamente a partir do passo
1.

e Pode modificar o ajuste de calor a
qualquer momento durante a cozedura.

e Mantendo pressionado um destes
botbes, o valor sera ajustado para cima
ou para baixo.
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Quando acaba de cozinhar

1. Toque no controlo de selegado da zona de
inducdo que pretende desligar.

I
m

2. Desligue a zona de indugao, premindo os controlos até ” 0” usando as teclas "-“ e "+”.

= - 4

OR

3. Desligue a placa tocando no controlo (D ON/OFF.

@

4. Cuidado com as superficies quentes
A letra H indica que a zona de indugao ainda esta quente. Desaparece quando a superficie tiver arrefecido para uma temperatura
segura. Também pode ser usada como uma fungdo de poupancga de energia, pois a superficie quente da placa pode ser usada para
aquecer mais panelas.

Bloquear os controlos

» Pode bloquear os controlos para prevenir uso ndo intencionado (por exemplo por criangas que ligam acidentalmente as zonas de
indugéo).
* Quando os controlos estéo bloqueados, todos os controlos exceto o controlo ON/OFF ficam desativados.

Para bloquear os controlos
Toque o controlo da chave de bloqueio. O indicador do temporizador apresenta “Lo”

Para desbloquear os controlos
1. Mantenha premida o controlo da chave durante alguns segundos.
2. E agora possivel usar a placa de vitroceramica.

Quando a placa esta no modo de bloqueio, todos os controlos ficam desativados exceto ON/OFF,
& sendo possivel ligar a placa de vitroceramica com o controlo ON/OFF em caso de emergéncia,
embora seja necessario desbloquear a placa se pretender efetuar mais alguma operagéao.

Protecao de sobretemperatura
Um sensor de temperatura integrado monitoriza a temperatura no interior da placa de vitroceramica. Quando é monitorizada uma temperatura
excessiva, a operagao da placa de vitroceramica € parada automaticamente.

Aviso de calor residual

Depois da placa estar a funcionar durante algum tempo, existe algum calor residual. A letra "H" aparece para avisar que a zona de cozedura
ainda esta quente.
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Auto encerramento

O desligamento automatico € uma fungédo de seguranga da placa de indugao. Desliga automaticamente sempre que o utilizador se esquecer
de desligar a zona de indugdo. Os tempos de utilizagdo por defeito para os varios niveis de poténcia sdo apresentados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia

Temporizador de trabalho por 8 8 8 4
defeito (hora)

Usar o temporizador

Pode usar o temporizador de duas formas diferentes:

* Pode usa-lo como crondmetro. Neste caso, o temporizador ndo desligara nenhuma das zonas de indugéo durante o tempo definido.
* Pode defini-lo para ligar uma das zonas de indugédo a uma determinada hora.

* Pode ajustar o temporizador até 99 minutos.

Usar o temporizador como cronémetro

Se nao estiver a selecionar uma zona de indugao

1. Confirme se a placa esta ligada.
Nota: pode usar o cronédmetro mesmo se nao estiver a selecionar uma zona de indugéo.

2. Toque no controlo do temporizador, o indicador pisca.

3. Ajuste a configuragéo do temporizador tocando nos controlo “-” — +
ou “+”. O crondmetro comega a piscar e aparece no visor do
temporizador.

Dica: Toque o controlo “-” ou “+” do temporizador uma vez para
diminuir ou aumentar 1 minuto.

“ »

Mantenha pressionado o controlo “-” ou “+” do temporizador para diminuir ou aumentar 10 minutos.
Se o tempo definido exceder 99 minutos, o temporizador retorna automaticamente para 0 minutos.

4. Tocar “-” e “+” em conjunto, cancela o temporizador, e "--“ é exibido no visor de minutos.

AT

5. Quando o temporizador ¢ ajustado, comega a contagem

decrescente imediatamente. O visor apresenta o tempo restante N 17 7
e o indicador do temporizador pisca durante 5 minutos. v 7' ] :
6. O alarme toca durante 30 segundos e o indicador do .
temporizador apresenta “- -” quando o tempo ajustado tiver e
terminado. -
Ajustar o temporizador para desligar uma zona de cozedura
L
1. Tocar o controlos de selegao da zona de indugao.
. b
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2. Toque no controlo do temporizador, o indicador apresenta “10”. G/-' ,’U
3. Definir o tempo tocando o controlo do temporizador. _ +

“«n

Dica: Toque no controlo “-” ou “+” do temporizador uma vez para
diminuir ou aumentar 1 minuto.

Mantenha pressionado o controlo “-” ou “+” do temporizador
para diminuir ou aumentar 10 minutos.

Se o tempo definido exceder 99 minutos, o temporizador retorna
automaticamente para 0 minutos.

» o«

4. Toque “-’ e “+” do temporizador em conjunto, para cancelar o temporizador, e "--“ & exibido no visor de minutos.

AN @0

5. Quando o temporizador ¢é ajustado, comega a contagem Y M /
decrescente imediatamente. O visor apresenta o tempo restante G//: Y B
e o indicador do temporizador pisca durante 5 minutos. / [ | Y
NOTA: O ponto vermelho préximo do indicador do nivel de poténcia )
acende, indicando que essa zona é selecionada.
[a =.Z
7N
6. Quando o temporizador de cozedura expira, a zona de indugao ™
correspondente desliga automaticamente.
[a]
NOTA: Se quiser alterar o tempo depois do temporizador ser definido, deve comegar desde o passo 1.
Instrugoes para cozinhar
Cuidado ao fritar pois o 6leo/azeite e a gordura aquecem muito rapidamente, particularmente se
& estiver a usar PowerBoost. A temperaturas extremamente elevadas o 6leo/azeite e a gordura

inflamam espontaneamente e isto representa um risco muito alto de incéndio.

Dicas para cozinhar

* Quando os alimentos comecam a ferver, reduza a temperatura definida.

» Usar uma tampa reduz os tempos de cozedura e poupam energia retendo o calor.

* Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

+ Comece a cozinhar a uma temperatura elevada e reduza quando os alimentos estiverem quentes.

Cozinhar em lume brando, cozinhar arroz

« Cozinhar em lume brando significa abaixo do ponto de ebuli¢do, a certa de 85°C, quando se comecam a formar bolhas ocasionalmente no
liqguido de cozedura. Este é o segredo para sopas deliciosas e guisados tenros e saborosos, porque os sabores se desenvolvem mais sem
cozinhar em demasia os alimentos. Os molhos com base em ovos e engrossados com farinha também devem ser cozinhados em lume
brando.

+ Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absorgdo, podem requerer uma temperatura um pouco acima da minima para
assegurar que o alimento é cozinhado corretamente no tempo recomendado.

Selar bife

Para cozinhar bifes suculentos:

1. Deixe a carne repousar a temperatura ambiente durante 20 minutos antes de cozinhar.
Aqueca uma frigideira pesada.

2.

3. Pincele ambos os lados do bife com 6leo/azeite. Borrife uma pequena quantidade de éleo/azeite na frigideira e coloque o bife.

4. Volte o bife apenas uma vez. O tempo exato de cozedura depende da espessura do bife e de como o quer cozinhado - mal, médio ou
bem passado. Os tempos podem variar entre 2 — 8 minutos para cada lado. Pressione o bife para sentir o ponto de cozedura - quanto
mais firme estiver mais “bem passado” se encontra.

5. Antes de servir, deixe o bife repousar num prato aquecido durante alguns minutos para que relaxe e fique mais tenro.

Para refogar
1. Escolha um wok de base plana, adequado para vitroceramica ou uma frigideira grande.
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2. Prepare todos os ingredientes e equipamento. Refogar alimentos deve ser rapido. Se estiver a cozinhar grandes quantidades, cozinhe

os alimentos diversas pequenas porgoes.

Aqueca previamente a frigideira brevemente e adicione duas colheres de sopa de dleo/azeite.

Cozinhe a carne em primeiro e reserve, mantendo-a quente.

5. Refogar os vegetais. Quando estao quentes e ainda crocantes, coloque a zona de indugdo a uma temperatura mais baixa, volte a
colocar a carne na frigideira e adicione o molho.

6. Mexer todos os ingredientes com cuidado para que aquegam.

7.  Servirimediatamente.

AW

Ajustes do calor

Os ajustes abaixo sdo apenas indicativos. O ajuste exato depende de diversos fatores, incluindo a sua placa e as
quantidades que estéo a ser cozinhadas. Experimente com a placa de indugéo até encontrar quais os ajustes que
melhor se adequam as suas necessidades.

Ajustes do calor | Eignung

1-2 e Aquecer lentamente pequenas quantidades de alimentos
¢ Derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimem rapidamente

e Cozinhar em lume brando
e Agquecer lentamente

3-4 e Reaquecer
e Cozinhar em lume brando rapidamente
e Cozinhar arroz
5-6 e Panquecas
7-8 e Saltear
e Cozinhar massas
9 e Refogar
e Selar

e Ferver sopa
e Ferver agua

Cuidados e limpeza

Os ajustes abaixo s&o apenas indicativos. O ajuste exato depende de diversos fatores, incluindo a sua placa e as quantidades que estdo a ser
cozinhadas. Experimente com a placa até encontrar quais os ajustes que melhor se adequam as suas necessidades.

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diaria em
vidros (dedadas,
marcas, manchas
deixadas por alimentos
e derrames néao
agucarados no vidro)

1. Desligar a alimentagao elétrica.

2. Aplicar o produto de limpeza enquanto o vidro esta
morno (mas nédo quente!)

3. Enxaguar e secar com um pano limpo ou com uma
toalha de papel.

4. Ligar novamente a alimentagéo elétrica.

e Quando a alimentagéo elétrica estad desligada, ndo existe nenhuma indicagédo
de “superficie quente”, mas a zona de indugdo ainda pode estar quente!
Tenha muito cuidado.

e Esfregdes asperos, alguns esfregdes em nylon e produtos de limpeza
fortes/abrasivos, podem riscar o vidro. Leia sempre o rétulo para confirmar se
o produto de limpeza ou esfregdo sdo adequados.

e Nunca deixe residuos do produto de limpeza na placa; o vidro pode ficar
manchado.

Derrames por fervuras,
derretimento de
alimentos agucarados
no vidro

Devem ser removidos imediatamente com uma espatula
ou raspador metalico apropriado para placas de
vitroceramica, mas prestando atengéo as zonas de
inducdo ainda quentes:

1. Desligar novamente a alimentacéo elétrica.

2. Segurar a lamina ou utensilio num angulo de 30° e
raspar a sujidade ou derrame para a area fria da
placa de indugéo.

3. Limpar a sujidade ou derrame com um pano da loi¢a
ou toalha de papel.

4.  Seguir os passos 2 a 4 para “Sujidade diaria no
vidro”acima.

e Remover as manchas deixadas pelos derrames de alimentos agucarados,
logo que possivel. Se os deixar arrefecer sobre o vidro, podem ser mais
dificeis de remover ou podem mesmo danificar permanentemente a
superficie de vidro.

e Perigo de corte: quando a tampa de seguranca é recolhida, a Iamina do
raspador é muito afiada. Use com extremo cuidado e guarde sempre em
seguranga e fora do alcance das criangas.

Derrames sobre os
controlos tateis.

1. Desligar a alimentacéo elétrica.

Ensaboar o derrame

Limpar a area do controlo tatil com uma esponja ou

pano limpos humedecidos.

4. Seque a area completamente com uma toalha de
papel.

5. Ligar novamente a alimentagdo elétrica.

w N

e A placa pode emitir um bip ou desligar e os controlos tateis podem nao
funcionar enquanto ndo estiverem completamente secos. Assegure-se de
que seca a area de controlo antes de voltar a ligar a placa novamente.
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Dicas e sugestoes

Problema

Possiveis causas

O que fazer

A placa ndo pode ser
ligada.

Sem alimentagéo elétrica.

Confirme se a placa esta ligada a rede elétrica e se esta ligada.

Verifique se ha eletricidade na casa e na sua area. Se verificou tudo isto e o
problema continua, contacte um

técnico qualificado.

Os controlos tateis ndo
respondem.

Os controlos estéo bloqueados.

Desbloquear os controlos Consulte a secgao
“Utilizar a sua placa de vitroceramica“ para instrugées.

Os controlos tateis sao
dificeis de operar.

Pode existir uma pelicula liquida sobre os controlos ou
pode estar a usar a unha para tocar nos
controlos.

Confirme se a area do controlo tatil esta seca e se usa a ponta dos dedos
para tocar nos controlos.

O vidro esta riscado.

Panelas com rebordos asperos.

Estéo a ser usados produtos de limpeza inadequados ou
esfregdes abrasivos.

Use panelas com bases planas e lisas. Consulte “Selecionar as panelas
corretas”.

Consulte “Cuidados e limpeza”.

Algumas panelas estalam
ou fazem ruidos.

Isto pode ser causado pela construgéo das suas panelas
(camadas de diferentes metais que vibram de forma
diferente).

Isto € normal com as panelas e ndo indica uma falha.

Especificagao técnica

Placa de indugao CDH30
Zonas de indugao 2 Zonas
Tensao de alimentagao 220-240V~
Poténcia elétrica instalada 2700 - 3300 W
Dimensao do produto  CxLxA (mm) 288X520X55
Dimensoes de construgdo AxB (mm) 268X490

O peso e as dimensdes sado aproximados. Porque procuramos melhorar sempre os nossos produtos, podemos alterar as especificagbes e
desenhos sem aviso prévio.
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Instalacao

Selecao do equipamento de instalagao
1. Cortar a superficie de trabalho de acordo com as medidas apresentadas no desenho.
Para instalagao e utilizacédo, deve ser deixado em volta do furo um espago de 50mm.

Confirme se s espessura da superficie de trabalho € de, no minimo, 30 mm. Selecione um material resistente ao calor para a superficie
de trabalho para evitar deformagdes provocadas pela radiagdo de calor da placa quente. Como apresentado abaixo:

A B C D E F
268+4 490+4 50mm mini 50mm mini 50mm mini 50mm mini
-0mm -0 mm

2. A placa de vitroceramica pode ser usada sobre a bancada de um armario. A placa de vitroceramica deve ser colocada horizontalmente.
Como apresentado abaixo:

A B

50 mm mini 50 mm mini

Certifique-se sempre de que a placa de vitroceramica esta bem ventilada e que a entrada e saida de ar ndo estéo bloqueadas. Assegure-se
de que a placa de vitroceramica esta em boas condigbes de funcionamento. Como apresentado abaixo

A

Nota: A distancia de seguranca entre a placa quente e o armario por cima da placa deve ser de,
no minimo, 760 mm.

i

X |

N
/I

B

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

50 mini

30 mini

Entrada de ar

Saida de ar 10 mm
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Antes de instalar a placa, confirme que

» A superficie de trabalho é quadrada e esta nivelada, e que nenhuma estrutura interfere com os requisitos de espago
* A superficie de trabalho é fabricada em material resistente ao calor

» Se a placa for instalada por cima do forno, confirmar que este tem um ventilador de arrefecimento integrado

+ Ainstalagéo estd em conformidade com todos os requisitos e normas e regulamentagdes e normas aplicaveis

» Existe um interruptor de isolamento para corte da rede de alimentagéao, integrado na cablagem permanente, montado e posicionado para
cumprir com as regras e regulamentos locais de cablagem.
O interruptor de isolamento deve ser de um tipo aprovado e fornecer um intervalo de ar de separagdo com 3 mm em todos os polos (ou
em todas os condutores [fases] ativos se as regras de cablagem locais permitirem esta variagdo de requisitos)

« O interruptor de isolamento sera facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada

» Pode consultar as autoridades locais em caso de duvida sobre a instalagao
+ Sé&o usados acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpara (tais como azulejos ceramicos) para as paredes circundantes da placa.

Quanto a placa estiver instalada, confirme que
» O cabo de alimentagéo de poténcia nao é acessivel através das portas ou gavetas dos armarios
+ Existem fluxo de ar fresco adequado do exterior dos armarios para a base da placa

+ Se aplaca esta instalada por cima de uma gaveta ou espago de armario, foi instalada uma barreira de protegao por baixo da base da
placa

+ O interruptor de isolamento é de facil acesso para o utilizador

Antes da colocagao das bragadeiras de fixagao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e plana (usar a embalagem). Nao aplicar forga contra os controlos salientes da
placa.

Fixar a placa a superficie de trabalho aparafusando 2 bragadeiras ao fundo da placa (ver imagem) depois da instalagdo. Ajustar a posicao da
bragadeira de acordo com as diferentes espessuras da superficie de trabalho.

Cuidados

1. A placa de vitrocerdmica deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais ao seu servigo. Nunca realize
estas operagdes vocé mesmo.

A placa de vitroceramica nédo deve ser montada sobre equipamentos de refrigeragdo, maquinas de lavar loi¢a e secadores rotativos.
A placa de vitroceramica deve ser instalada de forma a assegurar a melhor radiacéo do calor para aumentar a sua fiabilidade.

A parede e a zona de calor induzido acima da superficie de trabalho deve aguentar calor.

Para evitar danos, a camada colada e adesiva devem ser resistentes ao calor.

N&o deve ser usada limpeza a vapor.

Esta placa vitrocerdmica so6 pode ser ligada a uma fonte com impedancia do sistema néo superior a 0,427 ohm. Se necessario, consulte
o seu fornecedor para obter informagdes sobre a impedancia do sistema.

NouhkwbN

Ligagao da placa a rede de alimentagao elétrica

& Esta placa deve ser ligada a rede de alimentagéo elétrica apenas por um profissional qualificado.
Antes de ligar a placa a rede de alimentacéo elétrica, confirme se:
1. O sistema de cablagem doméstico é adequado para a poténcia requerida pela placa.
2. Atensao corresponde ao valor apresentado na chapa de caracteristicas
3. As secgbes do cabo de alimentagao elétrica suportam a carga especificada na chapa de
caracteristicas.
Para ligar a placa a rede de alimentagéo elétrica, ndo use adaptadores, redutores ou dispositivos
de comutacéo, ja que estes podem provocar sobreaquecimento e incéndio.
O cabo de alimentagao elétrica ndo deve tocar nenhuma pega quente e deve ser posicionado para
que a sua temperatura ndo exceda os 75°C em nenhum ponto.
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Advertencias de seguridad
Su seguridad nos importa. Lea esta informacion antes de utilizar la
encimera.

Instalacion

Riesgo de descarga eléctrica

e Desconecte el electrodoméstico de la red eléctrica antes de
realizar cualquier operaciéon o mantenimiento en él.

e Una puesta a tierra adecuada es fundamental y obligatorio.

e La modificacién de la instalacion eléctrica doméstica es tarea
exclusiva de electricistas cualificados.

e Si no se sigue esta recomendacion, puede producirse una descarga
eléctrica o un accidente mortal.

Riesgo de corte

e Tenga cuidado con las aristas de los paneles, ya que estan afiladas.

e Si no tiene precaucion puede hacerse heridas o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

e Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o
utilizar el electrodoméstico.

e No coloque nunca material o productos combustibles en este
electrodoméstico.

e Ponga esta informacion a disposicion de la persona responsable
de instalar el electrodoméstico, ya que podria reducir los costes
de instalacion.

e Para evitar riesgos, el electrodoméstico debe instalarse conforme se
indica en estas instrucciones.

e Un técnico cualificado debe instalar y conectar correctamente a
tierra este electrodomeéstico.

e El electrodomeéstico debe conectarse a un circuito que incorpore un
interruptor que permita desconectarlo por completo de la red
eléctrica.

e La garantia o las reclamaciones de responsabilidad podrian carecer
de validez si el electrodomeéstico se instala de forma incorrecta.

Uso y mantenimiento

Riesgo de descarga eléctrica

e No utilice ninguna encimera que tenga la superficie rota o
agrietada. Si la superficie de la encimera se rompe o agrieta,
apaguela de inmediato mediante el interruptor principal de la
pared y pongase en contacto con un técnico cualificado.
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e Apague la encimera mediante el interruptor de la pared antes de
efectuar operaciones de limpieza o mantenimiento.

e Si no se sigue esta recomendacién, puede producirse una descarga
eléctrica o un accidente mortal.

Riesgo de muerte

e Este electrodoméstico cumple normas de seguridad
electromagnética.

Peligro, superficie caliente

e Durante el uso, las partes accesibles del electrodoméstico se
calientan lo suficiente como para causar quemaduras.

e No permita que el cuerpo, la ropa ni otros objetos, salvo utensilios

de cocina adecuados, entren en contacto con el vidrio de la

encimera hasta que la superficie se enfrie.

Los objetos metalicos (como cuchillos, tenedores, cucharas y

tapas) no deben colocarse en la superficie de la encimera, ya que

pueden calentarse.

Mantenga alejados a los nifos.

Las asas de las ollas pueden estar calientes cuando las toque.

Compruebe que las asas de las ollas no invadan otras zonas de

coccion que estén encendidas. Manténgalas fuera del alcance de los

ninos.

El incumplimiento de esta recomendacidén puede causar quemaduras

y escaldaduras.
Riesgo de corte

e La afilada cuchilla de un rascador de la superficie de la encimera
queda expuesta cuando se retira la cubierta de seguridad. Use el
rascador con suma precaucion y guardelo siempre en un lugar
seguro y fuera del alcance de los nifos.

e Si no tiene precaucion puede hacerse heridas o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

e No deje nunca el electrodoméstico sin vigilancia mientras se esté
usando. La ebullicion produce humo y derrames grasientos que
pueden inflamarse.

Nunca utilice el electrodoméstico como superficie de trabajo o
almacenamiento.

Nunca deje objetos o utensilios en el electrodoméstico.

Nunca utilice el electrodoméstico para calentar el lugar.

Después de usarlo, apague las zonas de coccién y la encimera como
se describe en este manual (es decir, con los mandos tactiles).

No permita que los nifios jueguen con el electrodoméstico, ni que se
sienten, se suban o se pongan de pie en él.
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No guarde objetos que interesen a los nifios en los armarios
situados encima del electrodoméstico. Los nifios podrian lesionarse
gravemente si se suben a la placa de coccidn.

No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona de uso del
electrodoméstico.

Una persona responsable y competente debe ensenar a usar el
electrodoméstico a los nifos o a las personas con discapacidades que
limiten su aptitud para utilizar el electrodoméstico. El instructor debe
comprobar que pueden utilizar el electrodoméstico sin que esto
suponga ningun peligro para ellos o para el entorno.

No repare ni reemplace componentes del electrodoméstico a menos
que se recomiende de forma expresa en el manual. Un técnico
cualificado debe realizar cualquier otra reparacion o

mantenimiento.

No utilice limpiadores a vapor para limpiar la encimera.

No coloque ni deje caer objetos pesados en la encimera.

No se ponga en pie encima de la encimera.

No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre las cacerolas
por la superficie de vidrio de la encimera de induccién, ya que
podria rayar el vidrio.

No utilice estropajos ni otros limpiadores abrasivos para limpiar

la placa de coccidn; podria rayar el vidrio.

Para evitar riesgos, el fabricante, su representante de servicio o
cualquier otra persona cualificada deben cambiar los cables de
alimentacidon que estén dafiados.

Este elegtrodoméstico es para uso domeéstico exclusivamente.
ATENCION: El electrodoméstico y sus partes accesibles se

calientan durante el funcionamiento.

Debe prestarse atencidén para no tocar los elementos

térmicos. Debe impedirse que los nifios menores de 8

afnos se acerquen a menos que estén supervisados en

todo momento.

Pueden utilizarlo ninos a partir de 8 anos de edad y personas con
facultades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimiento, si lo emplean bajo supervision o se les
instruye acerca de la seguridad del producto y entienden los riesgos
que comporta.

Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico. Los nifios

no deben limpiar ni mantener el producto sin supervision.
ATENCION: Dejar desatendida la encimera mientras se cocina con
grasa o aceite puede ser peligroso y originar un incendio. NUNCA
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intente apagar el fuego con agua; apague la encimera y cubra la
llama con una tapa o una manta ignifuga, por ejemplo.

e ATENCION: Peligro de incendio; no coloque objetos sobre las
superficies de coccion.

e Advertencia: Si la superficie esta agrietada, apague el
electrodoméstico para evitar la posibilidad de descarga eléctrica
porque las partes con corriente estan protegidas por las superficies
de la encimera que son de vidrio ceramico o un material similar.

e No utilice limpiadores a vapor.

e El electrodoméstico no esta disefiado para funcionar con un
temporizador externo ni con ningun sistema de control remoto
separado.

Le felicitamos por la compra de la nueva placa vitroceramica.

Recomendamos que lea este manual de instrucciones/instalacion para que entienda bien cdmo instalar y utilizar el
electrodoméstico de forma correcta.
Para instalarlo, lea la seccion correspondiente.

Lea atentamente todas las instrucciones de seguridad antes de usarlo y guarde el manual de instrucciones/instalacién
para consultas futuras.

Descripcion del producto

Vista superior

1. Zona de 1800 W max.
2. Zona de 1200 W max.

1 3. Placa de vidrio
4. ON / OFF

3 5. Panel de control

2

4

5
Panel de mandos
5 4 3 2 1

1. Botdn de encendido/apagado (ON/OFF)
2. Mandos de regulacién de potencia/temporizador

3. Mandos de seleccién de zona de coccidn
4. Mando del temporizador
5. Mando de bloqueo
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Informacion del producto

La placa vitroceramica con microprocesador es perfecta para las familias modernas porque satisface cualquier tipo de
requisito gastrondmico gracias a su sistema de calentamiento por resistencias, al control informatizado y a la seleccién
de varios tipos de alimentacidn.

La placa vitroceramica se centra en los clientes y adopta un disefio personalizado. La encimera ofrece las misas
prestaciones en cuanto a seguridad y fiabilidad para que hacerle la vida mas facil y permitirle disfrutar plenamente de los
placeres de la vida.

Antes de utilizar la nueva placa vitroceramica

e Lea esta guia y preste especial atencidn a la seccidén «Advertencias de seguridad».
e Retire la pelicula protectora de la placa vitrocerdmica, si existe.

Uso de los mandos tactiles

e Los mandos responden al tacto, por lo que no es necesario presionarlos.
¢ Utilice la yema de los dedos en lugar de la punta.
e Qird un pitido cada vez que se produzca el contacto.
e Aseglrese de que los mandos estén siempre limpios y secos, y que no haya ningldn objeto que los cubra (como un
utensilio o un pafio). Incluso una capa fina de agua podria dificultar el uso de los mandos.
;
e ff

/ /
- . y
& - ¢/

Ve X

Eleccion de los utensilios de cocina adecuados

No utilice utensilios con bordes dentados o base curva.

e N

Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, descanse plana sobre el vidrio y tenga el mismo tamafio que la zona
de coccion. Centre siempre la cacerola en la zona de coccion.

X XeiXr v 71

Para apartar las cacerolas de la placa vitrocerdmica, levantelas siempre en lugar de deslizarlas, ya que el vidrio podria
rayarse.

R
.-» .
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Uso de la placa vitroceramica

Para empezar a cocinar

1. Toque el botdn de encendido/apagado.
Después de encender la encimera se escucha un
pitido y aparece « — » 0 « — — » en el visor; esto

indica que la encimera de induccién ha entrado en
el modo de espera.

2. Coloque un utensilio adecuado en la zona
de coccion que desee utilizar.
e Asegurese de que el fondo del utensilio y la

superficie de la zona de coccidn estén limpios
y secos.

NN

U
3. Toque el mando de seleccidén de la zona de coccidn. ‘j‘\‘\

4. Toque el mando “-" o “+"” para

seleccionar la temperatura. +

¢ Si no elige un ajuste de temperatura en
1 minuto, la placa vitroceramica se
apagara de forma automatica. Entonces,

tendra que comenzar por el paso 1 otra
vez.
e La temperatura se puede cambiar en
cualguier momento durante la coccion.
e Mantenga pulsados cualquiera de los
botones para aumentar o reducir la
temperatura.

Cuando termine de cocinar

1. Toque el mando de seleccién de
la zona de coccién que desee ] 5
apagar.
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2. Ponga la temperatura de la zona de coccién en “0” o toque “-" y “+”
al mismo tiempo para apagarla.

3. Para apagar la placa de coccidon completa, toque el mando de encendido/apagado (D

4. Tenga cuidado con las superficies calientes.

La letra “H” indica la zona de coccion que esta caliente. Desaparecera cuando la temperatura de la superficie
descienda y esta pueda tocarse sin peligro. También puede utilizarse como funcién de ahorro de energia, ya que
permite emplear la zona que todavia esta caliente para calentar otras cacerolas.

[*]
|
. H

Bloqueo de los mandos

¢ Los mandos pueden bloquearse para evitar el uso no intencionado (por ejemplo, para impedir que los nifios enciendan
las zonas de coccion accidentalmente).

¢ El bloqueo desactiva todos los mandos, excepto el mando de encendido/apagado.
Para bloquear los mandos
Toque el mando de bloqueo. En el indicador del temporizador aparecerd «Lo».

Para desbloquear los mandos

1. Toque el mando de bloqueo durante unos instantes.
2. Ya puede empezar a usar la placa vitroceramica.

Cuando esté bloqueada, todos los mandos estan desactivados, excepto el de encendido/apagado. Este mando permite apagar la
placa vitroceramica en caso de emergencia, pero lo primero que habra que hacer la préxima vez sera desbloquearla.

Proteccion contra el exceso de temperatura
El sensor de temperatura integrado monitoriza la temperatura en el interior de la placa vitroceramica. Cuando se detecta
una temperatura excesiva, la placa vitroceramica deja de funcionar de forma automatica.

Advertencia de calor residual
Después de funcionar durante un rato, quedara algo de calor residual en la encimera. La aparicién de la letra “H”
advierte de que la zona de coccién todavia esta caliente.

Apagado automatico

La autodesconexion es una funcién de seguridad de la encimera de induccion. La encimera se apagara automaticamente
si alguna vez se olvida de apagarla. En la tabla siguiente se muestran los tiempos de uso predeterminados
correspondientes a los diferentes niveles de potencia:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6
Tiempo de uso
predeterminado (hora) 8 |8 |8 (4 |4 |4 |2 |2
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Uso del temporizador

El temporizador se puede utilizar de dos formas distintas:

e Puede utilizarse como minutero. En este caso no se apaga ninguna zona de coccién cuando termina el tiempo
programado.

e Se puede programar para que se apague una zona de coccion después del plazo establecido.
e Se puede programar en un maximo de 99 minutos.

Uso del temporizador como minutero

Si no se selecciona ninguna zona de coccion

1. Asegurese de que la encimera esta encendida.
Nota: Puede utilizar el minutero aunque no seleccione ninguna zona de coccién.

2. Si toca el mando del temporizador, el indicador parpadea.

3. Para ajustar la programacion del temporizador, —_— +
toque los mandos “-" 0 “+". El indicador del
minutero empezara a parpadear y se mostrara
en el visor del temporizador.

Consejo: Para reducir o aumentar el tiempo 1
minuto, toque el mando “-" o0 “+"” del
temporizador una vez.

Mantenga pulsado el mando “-" o “+"” del temporizador para reducir o aumentar el
tiempo 10 minutos. Si se intenta programar mas de 99 minutos, el temporizador
volvera automaticamente a 0 minutos.

”__w

4. Toque “-"y“+" a la vez para cancelar el temporizador; aparecera en el visor de los minutos.

= ® -

5. Cuando se programa el tiempo, la cuenta atras

comienza de inmediato. En el visor se muestra el AN ] 7/

tiempo restante y el indicador del temporizador ® —, | -

parpadea durante 5 segundos. 7 N\
6. Se escucha un pitido durante 30 segundos y el indicador

del temporizador muestra “- -” cuando transcurre el tiempo programado. ® -

Programacion del temporizador para apagar una zona de coccion

™

2 b

1. Toque el mando de seleccion de la zona de coccidn.

ES-8



2. Al tocar el mando del temporizador, el indicador muestra “10”.

c3

3. Toque el mando del temporizador para programar el tiempo. i +

Consejo: Para reducir o aumentar el tiempo 1 minuto,
toque el mando “-" o “+” del temporizador una vez.
Mantenga el dedo en el mando “-" o “+” del
temporizador para reducir o aumentar el tiempo

10 minutos.

Si se intenta programar mas de 99 minutos, el
temporizador volvera automaticamente a 0
minutos.

4. Toque “-" y “+" a la vez para cancelar el temporizador; aparecera "--" en el visor de los minutos.

= ® -

5. Cuando se programa el tiempo, la

N Ve
cuenta atras comienza de inmediato. En ® —1 71 =
el visor aparecera el s AN
tiempo restante y el indicador del
temporizador parpadeara durante 5
segundos.

NOTA: El punto rojo situado junto al indicador bl
del nivel de potencia se ilumina cuando se A &'ﬁ
selecciona la zona. 7N
(]
6. Cuando expira el temporizador de coccidn, la -
zona de coccidén se apaga automaticamente. [o]

NOTA: Si desea cambiar el tiempo ya programado, tiene que empezar por el paso 1.

Pautas de coccion

Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan con mucha rapidez, sobre todo cuando se emplea
PowerBoost.

El aceite y la grasa se inflaman de forma espontdnea a temperaturas extremadamente altas, lo que conlleva un
importante riesgo de incendio.

Consejos de coccion
e Cuando los alimentos empiecen a hervir, reduzca la temperatura.

e El uso de una tapa reducira los tiempos de coccidn y ahorrara energia porque el calor no se dispersara.
¢ Para reducir los tiempos de coccién, utilice cantidades minimas de liquido o grasa.
e Empiece a cocinar con una temperatura alta y reddzcala cuando los alimentos se hayan calentado por completo.

Coccidn a fuego lento, preparacion de arroz

e La coccion a fuego lento es la que tiene lugar por debajo del punto de ebullicién, a cerca de 85°C, cuando suben
burbujas a la superficie del caldo de la coccidn. Es la clave para preparar sopas deliciosas y tiernos guisos con todo el
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sabor sin cocinar los alimentos en exceso. Las salsas con base de huevo y que se espesan con harina también se
preparan a fuego lento.

e Algunos platos, incluida la coccion de arroz por el método de absorcion, pueden requerir una temperatura mas alta
que el ajuste menor para asegurarse de que los alimentos se cocinen de manera adecuada en el tiempo
recomendado.

Preparacion de carne

Para prepara filetes jugosos y sabrosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante 20 minutos antes de cocinarla.

2. Caliente una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequefia cantidad de aceite en la sartén y ponga la carne en la
sartén caliente.

4. Gire una sola vez el filete durante la coccidon. El tiempo de coccién exacto dependera del grosor del filete y del punto
de coccién. El tiempo de coccidn por lado puede variar de 2 a 8 minutos. Aplaste el file para saber como esta de
cocido; cuanto mas consistencia tenga, mas hecho estara.

5. Deje el filete en un plato caliente durante unos cuantos minutos para que repose y se ablande antes de servirlo.

Salteado

1. Elija un wok para vitrocerdmica de base plana o una sartén grande.

2. Prepare todos los ingredientes y utensilios. El salteado es rapido. Cuando tenga que preparar grandes cantidades
de alimentos, cocinelos en varias tandas mas pequefias.

3. Precaliente brevemente la sartén y anada dos cucharadas de aceite.

Cocine primero la carne, apartela y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes y crujientes, reduzca la temperatura de la zona de coccidon y afiada la
carne preparada y la salsa.

6. Mezcle los ingredientes con cuidado para asegurarse de que se calienten por completo.

7. Sirva de inmediato.

&

Ajustes de temperatura

Los ajustes siguientes solo sirven de referencia. La temperatura exacta dependera de varios factores, incluidos los
utensilios y la cantidad de alimentos que se van a preparar. Experimente con la encimera de induccidn para averiguar
qué temperatura ofrece mejores resultados.

Ajuste de Funcion
temperatura
1-2 e Calentar ligeramente pequefas cantidades de alimentos

¢ Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se
queman rapidamente

e Cocer suavemente a fuego lento
e Calentar despacio

3-4 e Recalentar

e Cocer rapidamente a fuego lento
e Preparar arroz

5-6 e Tortitas
7-8 e Rehogar

e Cocer pasta
9 e Saltear

e Asar

e Hacer hervir sopa
e Hervir agua
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Cuidado y limpieza

Los ajustes siguientes solo sirven de referencia. La temperatura exacta dependera de varios factores, incluidos los
utensilios y la cantidad de alimentos que se van a preparar. Experimente con la encimera para averiguar qué ajuste

ofrece mejores resultados.

Qué

Como

Importante

Suciedad del vidrio
diaria (huellas
dactilares, marcas,
manchas de comida o
derrames sin azlcar)

1.Apague la encimera.

2. Apligue un producto de limpieza para
placas de coccién mientras el vidrio esté
todavia tibio (pero no caliente).

3.Aclare y seque con un pafio limpio o papel
absorbente.

4.Vuelva a encender la placa.

«Tras apagar la encimera puede haber una
zona de coccién todavia caliente aunque no
esté encendida la indicacion de «superficie
caliente». Extreme las precauciones.

« Los estropajos fuertes, algunos estropajos de
nailon y los agentes de limpieza abrasivos
pueden rayar el vidrio. Lea siempre la
etiqueta para saber si el limpiador o el
estropajo son adecuados.

« Nunca deje restos de limpieza en la
encimera, ya que el vidrio

podria mancharse.

Manchas de ebullicién,
de alimentos
derretidos y de
derrames de
alimentos azucarados
calientes

Elimine de inmediato con una espumadera,
una espatula o un rascador que sean aptos
para placas vitroceramicas, pero tenga
cuidado con las superficies de las zonas de
coccién calientes.

.Apague la placa mediante el interruptor de
la pared.

2.Sujete la pala o el utensilio en angulo de

30°, rasque la suciedad o el derrame y
llévela a un area fria de la placa.

3.Limpie la suciedad o el derrame con un

pafo o papel absorbente.

4. Realice los pasos de 2 a 4 del apartado

«Suciedad del vidrio diaria» anterior.

-

«Elimine los derrames o las machas de
alimentos derretidos y azucarados tan pronto
como sea posible. Si se permite que se
enfrien en el vidrio, pueden ser dificiles de
eliminar o dafiar de forma permanente la
superficie de vidrio.

« Riesgo de corte. El rascador tiene una cuchilla
afilada que queda expuesta cuando se retira
la cubierta de seguridad. Use el rascador con
suma precaucién y guardelo siempre en un
lugar seguro y

« fuera del alcance de los nifios.

Derrames en los
mandos tactiles

.Apague la encimera.

.Limpie el derrame.

3. Limpie el area de los mandos tactiles con
una esponja o un trapo limpios.

4.Seque el area por completo con papel
absorbente.

5.Vuelva a encender la placa.

N =

eLa encimera puede pitar y apagarse; los
mandos tactiles podrian no funcionar
mientras estén

« cubiertos de liquido. Aseglrese de secar el
area de los mandos tactiles antes de encender
la encimera de nuevo.

Consejos y sugerencias

Problema

Posible causa

Qué hacer

No se puede encender
la encimera.

No hay corriente.

Asegurese de que la encimera esta
conectada a la red eléctrica y encendida.
Compruebe si hay un corte de corriente en
su domicilio o en la zona. Si ha realizado
todas las comprobaciones y el problema no
se soluciona, avise a un

técnico cualificado.

Los mandos tactiles no
responden.

Los mandos estan bloqueados.

Desbloquee los mandos. Consulte las
instrucciones de la
seccion «Uso de la placa vitroceramica».

Es dificil utilizar los
mandos tactiles.

Es posible que una fina capa de agua cubra los
mandos o que esté tocando los mandos con la
punta

del dedo.

Aseglrese de que el area de los mandos
tactiles esta seca y utilice la yema del dedo
para accionar los mandos.

El vidrio se ha rayado.

Los utensilios de cocina tienen bordes rugosos.

Se estan usando estropajos o productos de
limpieza abrasivos que no son adecuados.

Utilice utensilios de cocina con base plana
y lisa. Consulte «Eleccién de los utensilios
de cocina adecuados».

Consulte «Cuidado y limpieza».

Algunas cacerolas
producen chasquidos y
crepitaciones.

Esto puede deberse a la fabricacién del utensilio
de cocina (capas de metales diferentes que
vibran de distinta manera).

Es normal y no indica la existencia de
ningun fallo.
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Especificaciones técnicas

Encimera de coccion CDH30
Zonas de coccién 2 zonas
Tensién de suministro 220-240 V~
Potencia eléctrica instalada 2700-3300 W
Tamano del producto Pr.xAn.xAl. (mm) 288X520X55
Medidas de instalacion AxB (mm) 268X490

El peso y las medidas son aproximados. Debido a que estamos mejorando continuamente nuestros productos, podriamos

cambiar las especificaciones y el disefio sin previo aviso.

Instalacion

Seleccion del equipo de instalacion

1. Recorte un hueco en la encimera con arreglo a las medidas mostradas en la figura.
Para instalar y utilizar la encimera habra que reservar un espacio minimo de 50 mm alrededor del hueco realizado.
Asegurese de que la encimera tenga un grosor minimo de 30 mm. Elija un material resistente al calor para la encimera
con el fin de evitar que se deforme mucho con el calor que genera la placa. Consulte la figura siguiente.

A

B

c

D E F

268+4
-0mm

490+4
-0 mm

50 mm mini

50 mm mini

50 mm mini

50 mm mini

2. La placa vitroceramica puede utilizarse encima de la parte superior del armario. La vitroceramica debe colocarse en

horizontal. Consulte la figura siguiente.

A

50 mm mini

50 mm mini

Asegurese, en cualquier circunstancia, de que la placa vitroceramica esté ventilada y de que la entrada y la salida de aire
no estén obstruidas. Compruebe que la placa vitrocerdmica se encuentra en buen estado de funcionamiento. Consulte la
figura siguiente.

& Nota: Entre la encimera y el armario situado encima de ella debe haber una distancia de seguridad de al menos
760 mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 min. 30 min. Entrada de aire Salida de aire 10 mm

Comprobaciones anteriores a la instalacion de la encimera

e La encimera esta en angulo recto y nivelada; ademas, ningln componente estructural interfiere con los requisitos de
espacio.

La encimera es de material resistente al calor.

¢ Si la encimera se instala encima de un horno, este debe incorporar un ventilador de refrigeracion.

La instalacion cumple todos los requisitos de espacio libre, ademas de las normas y los reglamentos pertinentes.

El cableado permanente incorpora un interruptor adecuado que garantiza la desconexion total de la red eléctrica y
cuya instalacion y posicion cumplen las normas y los reglamentos de cableado locales.

El interruptor debe ser de un tipo homologado y ofrecer una separacion fisica de contactos de 3 mm en todos los polos
(o en todos los conductores activos [fases] si las normas locales de cableado permiten esta variaciéon de los requisitos).
El usuario puede acceder con facilidad al interruptor cuando la encimera esté instalada.

Si tiene dudas acerca de la instalacion, consulte a las autoridades locales y las ordenanzas de construccion.

Las superficies de la pared que rodea la encimera deben tener un acabado resistente al calor y facil de limpiar (como
azulejos).

Comprobaciones posteriores a la instalacion de la encimera

¢ No se puede acceder al cable eléctrico a través de cajones o puertas de armarios.

e Existe una circulacién adecuada de aire fresco desde el exterior del mueble hasta la base de la encimera.

¢ Si la encimera esta instalada encima de un cajén o del espacio destinado a un mueble, se ha colocado una barrera de
proteccion térmica debajo de la base de la encimera.

e El usuario accede con facilidad al interruptor.

Antes de colocar las abrazaderas de fijacion

La unidad debe colocarse en una superficie lisa y estable (utilice el embalaje). No haga fuerza en los mandos que
sobresalen de la encimera.

Para fijar la encimera a la encimera, atornille las cuatro abrazaderas en la parte inferior (consulte la figura) tras la
instalacidn. Ajuste la posicién de las abrazaderas a los diferentes grosores de la encimera.
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Zahvaljujemo se vam za nakup indukcijske kuhalne plos¢e CANDY. Pred uporabo
kuhalne plosce natancno preberite ta navodila in jih hranite na varnem mestu za
poznejso uporabo.

Varnostna opozorila
VaSa varnost nam je pomembna. Pred uporabo kuhalne plosce
preberite te informacije.

Namestitev

Nevarnost elektricnega udara

e Pred deli in vzdrzevanji loCite napravo od elektrichega napajanja.

e PrikljucCitev na dober ozemljitveni sistem je obvezen in predpisan.

e Spremembe na hiSnem ozemljitvenem sistemu smejo izvesti samo
elektricCarji.

e NeuposStevanje teh napotkov lahko povzrocCi elektricni udar ali smrt.

Nevarnost ureznin
e Bodite previdni — robovi ploS¢e so ostri.
e Neupostevanje lahko pripelje do telesnih poskodb ali ureznin.

Navodila za varno uporabo

e Pred namestitvijo ali uporabo te naprave pozorno preberite ta
navodila.

e Na napravo v nobenem primeru ni dovoljeno postavljati gorljivih
materialov ali izdelkov.

e Prosimo, dajte te informacije na razpolago osebam, odgovornim za
namestitev naprave, ker bi to lahko znizalo vaSe stroSke namestitve.

e Da bi se izognili nevarnosti, je treba to napravo namestiti v skladu s
temi navodili za namestitev.

e To napravo sme namestiti in ozemljiti samo ustrezno usposobljena
oseba.

e To napravo je treba prikljuciti na tokokrog, ki ima locCilno stikalo, ki
zagotavlja popolno loCitev od elektricnega napajanja.

e Ce naprava ni pravilno names¢ena, lahko garancijski in jamstveni
zahtevki prenehajo veljati.

Uporaba in vzdrzevanje

Nevarnost elektricnega udara

e Ne kuhajte na poceni ali razpokani povrsini kuhalne plosce. Ce
povrSina kuhalne plosce poci ali se razpoci, takoj izklopite napravo iz
elektricne vticnice (stensko stikalo) in se obrnite na usposobljenega
tehnika.

e Pred CiSCenjem ali vzdrzevanjem izklopite kuhalo plosS€o s stenskim
stikalom.
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e NeuposStevanje teh napotkov lahko povzroci elektricni udar ali smrt.

Nevarnost za zdravje
e Ta naprava izpolnjuje elektromagnetne varnostne standarde.

Nevarnost zaradi vrocih povrsin

e Med uporabo se dostopni deli te naprave segrejejo toliko, da
povzrocijo opekline.

e Preprecite, da vaSe telo, obleka ali drugi predmeti, ki niso primerna
posoda in pribor, ne pridejo v stik z indukcijskim steklom, dokler
povrsSina ni ohlajena.

e Na povrsino kuhalne plos¢e ne polagajte kovinskih predmetov, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovke, saj se lahko segrejejo.

e Preprecite dostop otrokom.

e Pokrovke so lahko vroci, da bi jih prijeli. Preverite, ali roCaji pokrovke
ne prekrivajo vklopljenih kuhaliS¢. Otrokom preprecite dostop do
rocajev.

e NeupoStevanje tega napotka lahko povzrocCi opekline in oparine.

Nevarnost ureznin

e Rezilo strgala za povrsino kuhalne ploscCe je prosto, ko povlecCete
varnostni pokrovcek nazaj. Uporabljajte ga izjemno previdno in
vedno ga hranite zunaj dosega otrok.

e Neupostevanje lahko pripelje do telesnih poskodb ali ureznin.

Navodila za varno uporabo

e Med uporabo naprave je nikoli ne pustite nenadzorovano.
Prekipevanje povzroCa dim in mastno prekipevanje, ki se lahko
vhame.

e Naprave nikoli ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za
shranjevanje.

e Na napravi nikoli ne puscCajte predmetov ali pripomockov.

e Naprave nikoli ne uporabljajte za ogrevanje ali segrevanje prostorov.

e Po uporabi vedno izklopite kuhalis¢a in kuhalne kuhalno plosCo na
nacin, opisan v tem priroCniku (tj. s kontrolnimi gumbi na dotik).

e Ne dovolite, da se otroci z napravo igrajo, sedijo ali stojijo na njej, ali
plezajo nanjo.

e V omaricah nad napravo ne hranite predmetov, zanimivih za otrok.

Otroci, ki splezajo na kuhalno plosco, se lahko poskodujejo.

V obmocju, kjer se uporablja naprava, ne pustite otrok brez nadzora.

e Otroke ali invalidne osebe, ki ne morejo oceniti svojih sposobnosti za
uporabo naprave, mora poduciti odgovorna in pristojna oseba.
InStruktor se mora prepricati, da lahko napravo uporablja brez
nevarnosti zase ali svojo okolico.
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Ne popravljajte ali zamenjajte delov naprave, razen Ce to ni izrecno
priporoCeno v navodilih za uporabo. Vsa druga vzdrzevalna dela mora
izvesti usposobljen tehnik.
Za CiSCenje kuhalne plosCe ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Na kuhalno plos€o ne postavljajte tezkih predmetov in ne dovolite, da
padejo na tla.
Ne stojte na kuhalni ploSci.
Ne uporabljajte ponev z nazob&animi robovi in ne vlecite ponve ez
povrsino indukcijskega stekla, ker lahko spraskajo steklo.
Za CisCenje kuhalne ploSCe ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali
drugih agresivnih Cistil, ker lahko ti spraskajo indukcijsko steklo.
Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati predstavnik
proizvajalca, pooblasCene servisne sluzbe ali druga strokovno
usposobljena oseba, kajti menjava je lahko nevarna.
Ta naprava je zasnovana samo za gospodinjsko uporabo.
OPOZORILO! Naprava in njeni dostopni deli se med uporabo
segrejejo.
Pazite, da se ne dotikate grelnih elementov. Otrokom, mlajSim od
osem let, je treba prepreciti dostop, €e niso pod nenehnim

nadzorom.
To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega leta naprej ter osebe
z zmanjSanimi telesnimi, ¢utnimi ali razumskimi sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkuSenj ter znanja le pod nadzorom ali Ce so dobili
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in Ce se zavedajo
nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci se z napravo ne smejo igrati. Cis¢enja in vzdrzevanja otroci ne
smejo izvajati brez nadzora.
OPOZORILO! Nenadzorovano kuhanje na kuhaliS¢u z mascobo ali
oljem je lahko nevarno in povzroci pozar. NIKOLI ne poskuSajte ognja
gasiti z vodo, ampak izklopite napravo in prekrijte plamen, npr. s
pokrovom ali gasilno odejo.
OPOZORILO! Nevarnost pozara: na kuhalnih povrSinah ne hranite
predmetov.
e Opozorilo! Ce ima povrsina znake razpok, izklopite napravo, da
preprecite nevarnost elektrichega udara. To velja za povrSine kuhalne
plosCa iz steklene keramike ali podobnih materialov, ki Cuvajo dele
pod napetostjo.
Ne smete uporabljati parnega Cistilnika.
Naprava ni namenjena za upravljanje z zunanjim c¢asovnikom ali
loCenim sistemom daljinskega upravljanja.
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Cestitke :za nakup vase nove keramic¢ne kuhalne plosce.

Svetujemo, da si vzamete nekaj ¢asa, da preberete ta navodila za uporabo/namestitev, da razumete, kako jo
pravilno namestite in upravljate.

Za namestitev preberite razdelek za namestitev.

Pred uporabo pozorno preberite vse varnostne napotke in navodila za uporabo/namestitev shranite za poznejSo
uporabo.

Pregled izdelka

Pogled od zgoraj

1. Najv. obmocje 1800 W
2. Najv. obmocje 1200 W

1 3. Steklena plosca

3 4. VKLOP/IZKLOP
5. Nadzorna plos¢a

2

4

5
Nadzorna plosca
5 4 3 2 1

Kontrolni gumb za VKLOP/1ZKLOP

Kontrolni regulatorji za uravnavanje moci/casa
Kontrolni gumbi za izbiro ogrevalne povrSine
Casovnik

A A

kontrolni gumb za zaporo tipkovnice

Informacije o izdelku

Keramicna kuhalna plos¢a z mikroraCunalnikom lahko na podlagi upornostnega zicnega ogrevanja, racunalnisko krmiljene
regulacije in izbire veC stopenj moci izpolnjuje zahteve za kuhinjo in je tako optimalna izbira za sodobne druzZine.
Keramicna kuhalna plos¢a je osredotoCena na stranke in ima prilagojen dizajn. Kuhalna ploS¢a nudi varne in zanesljive
zmogljivosti, ki vase zivljenje naredijo udobnejSe in vam omogoc¢ajo, da v Zivljenju uzivate na polno.

Pred uporabo vase nove keramicne kuhalne plosce

¢ Preberite ta navodila in zlasti upostevajte razdelek »Varnostna opozorila«.
e S keramicne kuhalne plos€e odstranite morebitno zascitno folijo.

Uporaba kontrolnih gumbov na dotik

e Kontrolni gumbi se odzivajo na dotik, zato pritisk ni potreben.
e Uporabite blazinico prsta, ne konico.
e Vsakic ko je zaznan dotik, boste zasliSali pisk.

e Poskrbite, da so kontrolni gumbi vedno Cisti, suhi in jih ni¢ ne prekriva (npr. posoda ali krpa). Celo tanka plast vode
lahko otezuje upravljanje kontrolnih gumbov.

[/
- ! !

_ /
C L

v X
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Izbira prave posode in pribora

Ne uporabljajte posode in pribora z nazob&animi robovi ali ukrivljenim dnom.

N S

Prepricajte se, da se dno vaSe ponve gladko in ravno prilega steklu in da ima isto velikost kot kuhalis€e. Ponev vedno
osredotocite na kuhalisce.

. mm

-

Ponve vedno dvignite s kerami¢ne kuhalne plos¢e - ne drsajte jih, ker lahko sicer spraskajo steklo.

-
- .

e W
Uporaba keramicne kuhalne plosce

Za zacetek kuhanja

1. Dotaknite se kontrolnega gumba VKLOP/I1ZKLOP.
Po vklopu se zvocni signal oglasi enkrat, vsi zasloni
prikazujejo »—« ali »- —«, kar pomeni, da je
indukcijska kuhalna plosca vstopila v stanje
pripravljenosti.

@

primerno posodo.
» Zagotovite, da sta spodnji del posode in

2. Na kuhalisCe, ki ga zelite uporabiti, namestite \“f
< e x ; N
povrsina kuhalis¢a Cista in suha. e

N

3. Dotaknite se kontrolne enote za izbiro ogrevalne "
povrsine. M

4. Nastavitev ogrevanja izberite z dotikom »-« ali
»+ L,

- 4+
» Ce v eni minuti ne izberete nastavitve
ogrevanja, se bo kerami¢na kuhalna plosca
samodejno izklopila. Ponovno boste morali
zacCeti pri 1. koraku.
» Nastavitev ogrevanja lahko spremenite kadar
koli med kuhanjem.
+ Ce pridrzite eno od teh gumbov, se vrednost
prilagodi navzgor ali navzdol.
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Ko koncate kuhanje

1. Na kontrolni enoti se dotaknite obmocja, ki bi ga
radi izklopili.

) [
oM

2. lzklopite kuhaliS¢e tako, da podrsate navzdol na »0« ali se hkrati dotaknite kontrolnih gumbov »-« in
»+«,

~ ALI - +*

3. Izklopite celotno kuhalno plos¢o z dotikom kontrolnega gumba VKLOP/IZKLOP @

®©

4. Pazite na vroCe povrsine.

»H« prikazuje, katero kuhalis¢e je vroCe na dotik. Ko se bo povrsina ohladila na varno temperaturo, bo izginil.
Lahko se uporabi tudi kot funkcija za varCevanje z energijo. Ce Zelite segrevati nadaljnje posode, uporabite
kuhalno plosco, ki je Se vroca.

E'-,
n 1!

Zaklepanje kontrolnih gumbov

e Kontrolne gumbe lahko zaklenete, da bi preprecili nenamerno uporabo (na primer, da bi otroci pomotoma
vklopili kuhalis¢a).
e Ko so kontrolni gumbi zaklenjeni, so vsi kontrolni gumbi onemogoceni, razen gumba za VKLOP/IZKLOP.

Za zaklepanje kontrolnih gumbov

Dotaknite se kontrolnega gumba za zaklepanje. Indikator ¢asovnika bo prikazal »Lo«.
Za odklepanje kontrolnih gumbov

1. Dotaknite se gumba za zaklepanje in ga nekaj Casa pridrzite.

2. Zdaj lahko uporabljate svojo keramic¢no kuhalno plosco.

& Ko je kuhalna plos¢a v naCinu zaklepa, so vsi kontrolni gumbi onemogoceni, razen gumba za VKLOP/1ZKLOP.
Indukcijsko kuhalno plos¢o lahko v nujnih primerih vedno izklopite z gumbom za VKLOP/1ZKLOP, vendar boste
morali v naslednjem dejanju najprej odkleniti kuhalno plosc¢o.

Zascita pred previsoko temperaturo

Vgrajen temperaturni senzor lahko nadzira temperaturo v keramiéni kuhalni plosgi. Ce je ugotovljena
previsoka temperatura, bo kerami¢na kuhalna ploS¢a samodejno prenehala delovati.

Opozorilo za preostalo toploto

Ce kuhalno plos€o 7e nekaj ¢asa uporabljate, ostane nekoliko vro¢a. Crka »H« se prikaZe, da vas opozori, da
je kuhaliSce Se vedno vroce.
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Samodejen izklop

Samodejen izklop je funkcija varnostne zaScite za vaso indukcijsko kuhalno ploS€o. Izklopi se samodejno, ¢e
kdaj pozabite izklopiti kuhanje. Privzeti delovni Cas za razlicne stopnje moci je prikazan v spodnji tabeli:

Stopnja mo¢i 1 2|1 3|4 |5 |6 |7 |8 9
Privzeti delovni €asovnik (ura) 8 8 8 4 4 4 |2 2 2

Uporaba casovnika

Casovnik lahko uporabite na dva razli¢na nagina:

e Lahko ga uporabite kot minutni opomnik. V tem primeru ¢asovnik ne bo izklopil nobenega kuhalis€a, ko bo
potekel Cas.

e Lahko ga nastavite tako, da bo izklopil eno kuhalis€e po preteku Casa.
e Casovnik lahko nastavite do 99 minut.

Uporaba casovnika kot minutni opomnik

Ce ne izberete nobene kuhalne cone

1. PrepriCajte se, da je kuhalna plos¢a vklopljena.
Opomba: minutni opomnik lahko uporabite tudi, ¢e ne izberete nobenega kuhalisca.

2. Ko se dotaknete kontrolnega gumba, kontrolna lu¢ka ¢asovnika pri¢ne utripati.

3. Nastavite €asovnik z dotikom kontrolnega gumba — +
»—« ali »+«. Prikaz opomnika minut bo zacel
utripati in se prikazal na prikazovalniku ¢asovnika.
Namig: Dotaknite se kontrolnega gumba »-« ali
»+« na ¢asovniku, da Cas skrajSate ali podaljSate
za 1 minuto.
Dotaknite se kontrolnega gumba »-« ali »+« na
Casovniku in ga drzite, da Cas skrajSate ali
podaljSate za 10 minut.

Ce nastavitev ¢asa preseze 99 minut, se ¢asovnik
samodejno vrne na 0 minut.

4. Ce hkrati pritisnete »—« in »+«, prekliete ¢asovnik in na minutnem prikazovalniku se prikaze »--«.

AT

5. Ko je Cas nastavljen, bo Casovnik takoj pricel
odstevati. Prikazovalnik prikaze preostali ¢as, \/
indikator ¢asovnika pa utripa 5 sekund. 3

\|/
-J
7 I\

6. Zvocni signal se oglasa 30 sekund, indikator
gasovnika pa kaZe »- -«, ko bo nastavitev ¢asa Q
zakljucena.

Nastavitev casovnika za izklop ene ali vec kuhalisc¢

1. Dotaknite se kontrolne enote za izbiro ogrevalne povrsine. ™
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Ko se dotaknete kontrolnega gumba, kontrolna lucka ¢asovnika G/ f
pokaZe »10«. fo

Nastavite Cas tako, da se na €asovniku dotaknete kontrolnega gumba. — +

Namig: Dotaknite se kontrolnega gumba »-« ali »+« na €asovniku
enkrat, da Cas skrajSate ali podaljSate za 1 minuto.

Dotaknite se kontrolnega gumba »—« ali »+« na €asovniku in ga
drzite, da Cas skrajSate ali podaljSate za 10 minut.

Ce nastavitev ¢asa preseze 99 minut, se ¢asovnik samodejno vrne na 0 minut.

Ce hkrati pritisnete »-« in »+«, preklicete ¢asovnik in na minutnem prikazovalniku se prikaze »--«,

AT

Ko je €as nastavljen, bo ¢asovnik takoj pricel odStevati. Prikazovalnik "N y
prikaZe preostali ¢as, indikator gasovnika pa utripa 5 sekund. Q: —1 72
AR
OPOMBA: rdeca pika poleg indikatorja stopnje zasveti in s tem "
pokaze, da je obmocje izbrano.
l ;\ ’
[a] ;'(
Ko €asovnik za kuhanje potece, se ustrezno kuhaliSCe samodejno o
izklopi.
[a]

OPOMBA: Ce Zelite spremeniti ¢as potem, kos te nastavili Casovnik, morate zaceti pri prvem koraku.

Navodila za kuhanje

Bodite previdni pri cvrtju, ker se olje in masScoba zelo hitro segrejeta zlasti, ¢e uporabljate funkcijo

& PowerBoost. Pri izjemno visokih temperaturah se olje in mas€oba spontano vnameta in obstaja

resna nevarnost pozara.

Nasveti za kuhanje

Ko hrana zavre, znizajte nastavitev temperature.

Z uporabo pokrova boste skrajSali €as kuhanja in privarCevali energijo z zadrzevanjem toplote.
ZmanjSajte koli€¢ino tekocine ali maScobe, da skrajSate Cas kuhanja.

Zacnite kuhati na visoki nastavitvi in zmanjSajte nastavitev, ko se hrana segreje.

Kuhanje, kuhanje riza

Stanje zavretja nastopi pod vreliS¢em pri pribl. 85 °C, ko mehurcki pridejo na povrsino tekocine kuhanja. To je poglavitno
za okusne in nezne juhe, ker se razvijejo arome, ne da bi se jed prekuhala. Tudi omake na jajéni osnovi in z moko
zabeljene omake kuhajte pod vreliS¢em.

Nekatere naloge, vkljuéno s kuhanjem riza po metodi vpijanja, po moZznosti zahtevajo vi§jo ali nizjo nastavitev, da se
zagotovi, da se Zivilo pravilno skuha v priporo¢enem ¢asu.

Priprava zrezka

Za pripravo socnih aromati¢nih zrezkov:

1.
2.
3.

Meso pred pripravo pustite stati pri sobni temperaturi priblizno 20 minut.
Segrejte ponev na tezki osnovi.
Obe strani zrezka namazite z oljem. V vroco ponev nalijte majhno koli€¢ino olja in nato polozite nanjo.
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Med pripravo zrezek obrnite samo enkrat. Natan€en €as pe€enja je odvisen od debeline zrezka in od tega, koliko ga
Zelite zapecCi. To se lahko razlikuje od 2 do 8 minut na posamezno stran. Pritisnite zrezek, da preverite, koliko je pe€en
- tem cvrstejSi je, boljSe je pripravljen.

5. Pustite, da se zrezek nekaj minut pocCivati na toplem krozniku, da se lahko sprosti in postane nezen pred serviranjem.

Za cvrtje

1. lzberite raven vok, primeren za keramicno steklo, ali veliko ponev za cvrtje.

2. Imejte pripravljene vse sestavine in opremo. Cvrtje mora biti hitro. Ce cvrete vegje koli¢ine, cvrite hrano v veé¢
manjsih serijah.

3. Ponev na kratko segrejte in dodajte dve Zlici olja.

4. Najprej specite meso, ga dajte na stran in ohranite toplega.

5. Popecite zelenjavo. Ko je vroc€a, vendar Se vedno hrustljava, obrnite kuhaliS€¢e na nizjo nastavitev, znova polozite
meso v ponev in dodajte omako.

6. Previdno premeSajte sestavine, da zagotovite, da se pregrejejo.

7. Postrezite takoj.

Nastavitve vrocine

Spodnje nastavitve so samo smernice. Natan¢na nastavitev je odvisna od ve¢ dejavnikov, vklju¢no od vaSe posode in
pribora in koli¢ine, ki jo kuhate. Eksperimentirajte z indukcijsko kuhalno plos¢o in poiScite nastavitve, ki vam najbolj

ustrezajo.
Nastavitve Primernost
vrocine
1-2 e obcutljivo segrevanje za majhne koliine hrane
e topljenje Cokolade, masla in hrane, ki se hitro zapece
e pocasno vrenje
e pocasno segrevanje
3-4 ®* ponovno segrevanje
e hitro vrenje
e kuhanje riza
5-6 e palacinke
7-8 e priprava omak
e kuhanje testenin
9 e pecenje z meSanjem
e popecenje
e priprava juhe do vrenja
e Kkipeca voda
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- V4D 64 -
Nega in ciscenje
Spodnje nastavitve so samo smernice. Natan¢na nastavitev je odvisna od ve¢ dejavnikov, vklju¢no od vase posode in
pribora in koli¢ine, ki jo kuhate. Eksperimentirajte s kuhalno ploSco in poiScite nastavitve, ki vam najbolj ustrezajo.

Kaj?

Kako?

Pomembno!

Vsakodnevna
umazanija na steklu
(prstni odetisi,
madezi, madezi, ki
jih pus€a hrana ali
madezi na steklu, ki
ne vsebujejo
sladkorja).

1. lzklopite kuhalisce.

2. Nanesite Cistilo za kuhalno plosco, dokler je
steklo Se toplo (vendar ne vroce!).

3. Izperite in obriSite s &isto krpo ali papirnato
brisaco.

4. Znova vklopite kuhalno plosc¢o.

« Ko je kuhalna ploS¢a izklopljena, ne bo znaka »vroca
povrSina«, vendar je kuhaliS€e Se vedno vroce!
Bodite izjemno previdni.

« Visokozmogljiva Cistila, nekatera Cistila za najlon in
agresivna Cistilna sredstva lahko steklo spraskajo.
Vedno preberite etiketo in preverite, ali je vase
Cistilno sredstvo ali Cistilo za lonce primerno.

« Nikoli ne puscajte ostankov cis€enja na kuhalni
plosci: na steklu lahko ostanejo madezi.

Pregretja, topljenje
in vro¢ sladkor se
razlijejo po steklu.

Takoj jih odstranite z ribjo rezino, lopatico ali
strgalom, ki je primeren za kuhalne plosce iz
keramicnega stekla, vendar pazite na vroce
povrSine kuhaliS¢a:

1. Vklopite kuhaliS€e na steni.

2. Lopatico ali pripomocek drzite pod kotom 30 °
in postrgajte umazanijo ali razlitje na hladnem
obmocju kuhalis¢a.

3. Ocistite umazanijo ali obriSite s krpo ali
papirnato brisaco.

4. Sledite zgornjim korakom od 2 do 4 za
»Vsakodnevna umazanija na steklu«.

« Cim prej odstranite madeZe, nastale zaradi
topljenja, jedi, ki vsebujejo sladkor, ali razlite
tekocine. Ce jed pustite ohlajevati na steklu, lahko
stekleno povrSino morda teZko o istite ali jo celo
trajno poskodujete.

e Nevarnost ureznin: Ce je varnostni pokrovcek
povle€en nazaj, je rezilo v strgalu ostro kot noz. Pri
uporabi bodite zelo previdni in vedno hranite varno
in zunaj dosega otrok.

Razlite tekocCine po
kontrolnih gumbih
na dotik.

-

Izklopite kuhalisce.

PobriSite razlite tekocCine.

3. Obmocje s kontrolnimi gumbi na dotik obriSite s
Cisto, vlazno gobico ali krpo.

4. Obmocje do suhega obriSite s papirnato brisaco.

5. Znova vklopite kuhalno plosco.

»

e Kuhalna ploS¢a lahko piska in se samodejno izklopi,
kontrolni gumbi na dotik pa morda ne bodo
delovali, ko je na njih tekocina. Zagotovite, da
obmocje s kontrolnimi gumbi na dotik obriSete do
suhega, preden kuhalno ploS¢o znova vklopite.

Namigi in

nasveti

Tezava

Mozni vzroki

Resitev

Kuhalis€¢a ni mogoce
vklopiti.

Ni napajanja.

PrepriCajte se, da je kuhalis¢e priklopljeno na
napajanje in vklopljeno.

Preverite, ali je v vasi hisi ali okolici prislo do izpada
elektricnega toka. Ce ste preverili vse in je tezava e
vedno prisotna, pokli€ite

usposobljenega tehnika.

Kontrolni gumbi na
dotik se ne odzivajo.

Kontrolni gumbi so zaklenjeni.

Odklenite kontrolne gumbe. Za navodila glejte razdelek
»Uporaba vaSe keramicne kuhalne plos€e«.

Kontrolni gumbi na
dotik se tezko
upravljajo.

Morda je na kontrolnih gumbih sloj vode ali pa
med dotikanjem kontrolnih gumbom uporabljate
konico prsta.

Prepricajte se, da je obmocje s kontrolnimi gumbi na
dotik suho in za dotikanje kontrolni gumbi na dotik
uporabite blazinico prsta.

Steklo se spraska.

Posoda in pribor z ostrimi robovi.

Uporabljajte posodo in pribor z ravno in gladko osnovo.
Glejte »Izbira prave posode in pribora«.

Uporabljajo se neprimerna, abrazivna Cistila ali
Cistilna sredstva.

Glejte »Nega in Cis€enje«.

Nekatere ponve
sprozijo Skripanje ali
klikanje.

To je lahko posledica strukture posode (plasti
razli¢nih kovin vibrirajo razlicno).

To je normalno za posodo in pribor in ni napaka.

Tehnicne specifikacije

Kuhalna plosca CDH30
Kuhalis¢a 2 kuhalisci
Napetost napajanja 220-240V~
Vgrajena elektricna energija 2700-3300 W
Velikost izdelka DxSxV (mm) |288 x 520 x 55
Vgradne dimenzije A x B (mm) |268 x 490

TeZa in mere so priblizne vrednosti. Ker si nenehno prizadevamo izboljSati svoje izdelke, lahko spremenimo specifikacije in
modele brez predhodnega obvestila.
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Namestitev

Izbira namestitvene opreme

1. V delovno povrsino izrezite luknjo ustrezne velikosti, kot prikazuje skica.
Okoli luknje mora ostati Se vsaj 50 mm povrsine, da lahko kuhalno plo3¢o vgradite in uporabljate.

Debelina delovne povrsine mora biti najmanj 30 mm. Izberite toplotno odporen material delovne povrsine, da se
izognete vecjim preoblikovanjem, ki jih povzroci toplotno sevanje s kuhalne plosce. Kot je prikazano spodaj:

TESNILO

A B C D E F

26844 490+4 najm. 50 mm najm. 50 mm najm. 50 mm najm. 50 mm

-0mm -0 mm

2. Kerami¢no kuhalno plos¢o je mogoce uporabljati na mizni plos¢i omarice. Kerami¢na kuhalna plos¢a mora biti
namesScena vodoravno. Kot je prikazano spodaj:

A B

najm. 50 mm najm. 50 mm

Vedno zagotovite, da ima keramicna kuhalna ploS¢a zadostno prezracevanje in da odprtine za zrak niso zakrite.
Zagotovite, da je kerami¢na kuhalna ploS¢a v dobrem delovnem stanju. Kot je prikazano spodaj:

& Opomba: Zaradi varnosti mora biti razdalja med kuhalno ploSc¢o in viseCo kuhinjsko omarico najmanj 760 mm.

i

N

/)

B

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 najm. 50 najm. 30 Odprtina za vstop | Odprtina za izstop
zraka zraka 10 mm
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Preden namestite kuhalno plosco, zagotovite da

¢ je delovna povrsina je kvadratna in ravna in nobeni konstrukcijski elementi ne ovirajo prostorskih zahtev;
¢ je delovna povrsina izdelana iz toplotno odpornega materiala;

e ima pecica vgrajen hladilni ventilator, ¢e je kuhalna plos¢a namesScena nad pecico;

¢ bo namestitev bo skladna z vsemi zahtevami glede zra€enja ter veljavnimi standardi in predpisi;

e primerno locilno stikalo zagotavlja popolno lo€itev iz glavnega napajanja in da je nameSceno v trajno ozi¢enje skladno
z lokalnimi pravili in predpisi.

Locilno stikalo mora biti odobrenega tipa in biti oddaljeno od kontaktov 3 mm v vseh polih (ali v vseh aktivnih [faznih]
vodnikih, ¢e lokalna pravila oziCenja omogocajo to spremembo zahtev);

¢ je locilno stikalo stranki lahko dostopno pri namesceni kuhalni plosci;

e se pri dvomih glede namestitve obrnete na lokalne gradbene organe in predpise;

e za stenske povrsine, ki obdajajo kuhalno ploSco, uporabljate toplotno odporne povrSine, preproste za €iS¢enje (kot so
keramicne ploscice).

Ko ste namestili kuhalno plosco, zagotovite da

e elektricni kabel ni dostopen prek vrat omare ali predalov;
e je dovolj pretoka sveZzega zraka od zunaj omarice do dna kuhalne plosce;
e je pod dnom kuhalne ploS¢e nameScena toplotna zaS€itna pregrada, €e je kuhalna ploS¢a namesScena nad prostorom

predala ali omarice;
e je locilno stikalo stranki lahko dostopno.

Preden namestite pritrdilne nosilce

Enoto postavite na stabilno in gladko povrSino (uporabite embalazo). Ne uporabljajte sile na kontrolne gumbe, ki Strlijo iz
kuhalne plosce.

Kuhalno plosco pritrdite na delovno povrsino tako, da na dno kuhalne plos¢e privijete Stiri nosilce (glejte sliko). Nastavite
polozaj nosilca glede na debelino delovne povrsSine.

Opozorila

1. Kuhalno plos¢o mora namestiti usposobljena oseba ali tehnik. V naSem servisu imamo strokovnjake. Postopka nikoli
ne izvajajte sami.
2. Keramicna kuhalna plo3¢a ne sme biti nameS¢ena na hladilno opremo, pomivalne stroje in suSilnike.

Keramicna kuhalna ploS¢a mora biti nameScena tako, da je mogoce zagotoviti boljSe sevanje toplote, da se poveca
zanesljivost.

Stena in indukcijsko ogrevalno obmocje nad delovno povrSino morata vzdrzati toploto.
Vecplastno dno in lepilo morata biti odporna na vrocino, da ne pride do poskodb.
Ne smete uporabljati parnega Cistilnika.

To kerami¢no kuhalno plos€o je mogoce prikljuciti samo na napajanje s sistemsko impedanco, ki ni visja od
0,427 Ohma. Ce je potrebno, se za informacije o sistemski impedanci obrnite na dobavitelja energije.

w

Nowuh
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e Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele, nu trebuie
amplasate pe suprafata fierbinte, deoarece aceste se pot infierbanta la randul lor.

e A nu se lasa la indemana copiilor.

e Manerele tigailor pot fi fierbinti la atingere. Verificati ca manerele tigaii sa nu fie
suspendate deasupra altor zone de gatit care sunt aprinse. Nu lasati manerele
la Tndeméana copiilor.

e Nerespectarea acestei recomandari poate duce la arsuri si oparituri.
Pericol de taiere

e Lama extrem de ascutita a unei raclete pentru suprafata plitei este expusa cand se
retrage capacul de protectie. Folositi cu multa atentie si depozitati intotdeauna n
siguranta si nu lasati la indemana copiilor.

e Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

e Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii. Fierberea in exces
cauzeaza aparitia fumului si scurgeri de grasime care se pot aprinde.

Nu utilizati niciodata aparatul drept suprafata de lucru sau depozitare.
Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.
Nu folositi niciodata aparatul pentru incalzirea camerei.

Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si plita conform descrierii din acest
manual (folosind comenzile tactile).

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul sau sa se aseze sau sa urce pe aceasta.

e Nu depozitati articole de interes pentru copii in dulapurile de deasupra aparatului.
Copiii care se urca pe suprafata de gatit pot suferi vatamari grave.

e Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona unde aparatul este in functiune.

e Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza capacitatea de a folosi aparatul
trebuie sa fie instruiti de o persoana responsabila si competenta privind utilizarea
acestuia. Instructorul trebuie sa fie multumit ca acestia pot folosi aparatul fara a se
pune n pericol pe ei insisi sau mediul Tnconjurator.

e Nu reparati sau nu Tnlocuiti nicio piesa a aparatului mai putin atunci cand in manual
exista prevederi specifice in acest sens. Toate celelalte lucrari de service trebuie
efectuate de un tehnician calificat.

Nu folositi un dispozitiv de curatare cu aburi pentru plita.

Nu amplasati sau nu scapati obiecte grele pe plita dvs.

Nu va asezati pe plita dvs. de gatit.

Nu folositi tigai cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie de-a lungul suprafetei din
sticla a plitei de inductie, intrucat acest lucru poate zgaria sticla.

e Nu folositi bureti de sarma sau agenti de curatare abrazivi pentru a va curata plita
de gatit, Intrucat acest lucru poate zgaria sticla de inductie.

e In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, agentul de service sau de persoane calificate similare, pentru a evita
orice pericol.

e Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii domestice.
e AVERTIZARE: Aparatul si piesele sale accesibile se incing in timpul utilizarii.
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e Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor de incalzire.

Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta, mai putin cand sunt
supravegheati permanent.

e Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de minim 8 ani si de catre
persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experienta sau cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau instruite
corespunzator privind modul de utilizare a acestui aparat in siguranta si sa
inteleaga pericolele implicate.

e Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre utilizator
nu vor fi efectuate de copii fara supraveghere.

e AVERTIZARE: Gatirea nesupravegheata pe o plita cu grasime sau ulei poate
fi periculos si poate duce la incendiu. Nu incercati NICIODATA s& stingeti un
incendiu cu apa, ci opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac sau
0 patura ignifuga.

e AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele pe suprafetele de gatit.

e Avertizare: Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul pentru a evita posibilitatea de
electrocutare, pentru suprafetele plitei din sticla-ceramica sau materiale similare care
protejeaza partile live

e Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.

e Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui cronometru extern sau un sistem
de control la distanta separat.

Felicitari pentru achizitia noii dvs. plite ceramice.

Va recomandam sa acordati timp lecturii acestui manual cu instructiuni/manual de instalare pentru a ntelege cum
sa instalati si operati plita dvs. in mod corect.

Pentru instalare, cititi sectiunea aferenta instalarii.

Cititi toate instructiunile de siguranta cu atentie si pastrati acest manual de instructiuni/instalare pentru consultari ulterioare.

Prezentarea generala a produsului

Vedere de sus

1. suprafata cu max. 1800 W

2. suprafata cu max. 1200 W
1 3. Placa din sticla

4. PORNIT/OPRIT

5. Panou de comenzi

5

Panou de comenzi
5 4 3 2 1

1. Comanda PORNIRE/OPRIRE
2. Comenzi de pornire/regularizare a cronometrului
3. Comenzi de selectare a zonei de incalzire
4. Comanda cronometru
5. comanda cu tasta de blocare
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Informatii despre produs

Plita ceramica de gatit cu microcomputer se pliaza pe diverse cerinte in bucatarie, datorita rezistentei la incalzire a cablului,
comenzilor prin intermediul unui microcomputer si posibilitatii de a selecta mai multe tipuri de putere si este alegerea optima
pentru familile moderne.

Plita ceramica a fost proiectata avand in vedere cerintele clientilor si are un design personalizat. Plita ofera performante sigure
si de incredere, asigurand un confort sporit si permitandu-va sa va bucurati de viata din plin.

Inainte de a utiliza noua plitd ceramica

e Cititi acest ghid, cu accent pe sectiunea de ,Avertismente de siguranta”.
¢ Scoateti pelicula de protectie care poate fi inca fixata pe plita ceramica.

Utilizarea comenzilor tactile

e Comenzile raspund la atingere, astfel ca nu trebuie sa aplicati nicio presiune.

¢ Folositi pernuta degetului, nu varful.

¢ Veti auzi un sunet de fiecare data cand se Tnregistreaza o atingere.

e Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si ca nu exista niciun obiect (de ex., o ustensila sau o lavetd) care
sa le acopere. Chiar si o pelicula fina de apa poate ingreuna operarea comenzilor.

Alegerea vaselor de gatit corecte

Nu folositi vase cu margini zimtate sau cu o baza curbata.

- R

N N

Asigurati-va ca baza vasului dvs. este neteda, sta drept pe sticla si ca are aceeasi dimensiune cu zona de gatit. Centrati
intotdeauna vasul pe zona de gatit.

W ¥ %

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita ceramica, nu le glisati. In caz contrar, puteti zgaria sticla.

-
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Utilizarea plitei ceramice

Pentru a incepe sa gatiti

1.

Atingeti comanda PORNIRE/OPRIRE.

Dupa aprindere, alarma suna o data, toate ecranele
afiseaza ,-” sau ,--", indicand ca plita a intrat in modul
asteptare.

2. Puneti un vas adecvat pe zona de gatit pe care doriti

sa o folositi.
¢ Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata zonei de
gatit sunt curate si uscate.

3. Atingerea comenzii pentru selectarea zonei

de Incalzire.

Selectati 0 zona de incalzire atingand comanda

W, sau ,+".

¢ Daca nu selectati o zona de ncdlzire In decurs de
1 minut, plita ceramica se va opri automat. Va trebui
sa Incepeti din nou de la pasul 1.

o Puteti modifica setarea de caldura oricand in timpul
procesului de gatire.

¢ Tindnd apasat oricare dintre aceste butoane,
valoarea se va ajusta la o valoare superioara sau
inferioara.

©

n
()
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Cand ati terminat de gatit
1. Atingeti comanda de selectare a zonei de incalzire ]
pe care doriti s& o opriti. 6
[a]

2. Opriti zona de gatit deruland n jos la ,,0” sau atingand concomitent comanda ,-" si ,+".

= - +
3. Opriti Tntreaga plita atingand comanda PORNIRE/OPRIRE @

0]

4. Aveti grija la suprafetele fierbinti

Va aparea ,H” pentru a indica ce zona de gatit este prea fierbinte la atingere. Acesta va disparea atunci cand suprafata s-a
racit la o temperatura sigurd. De asemenea, poate fi folosit drept functie de economisire a energiei daca doriti sa Tncalziti mai
departe vasele, folositi ochiul care este Inca fierbinte.

[®]
m I

T,
-—

Blocarea comenzilor

e Puteti bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintentionata (de ex. copii care pornesc accidental zona de gatit).
e Cand comenzile sunt blocate toate comenzile cu exceptia comenzii PORNIRE/OPRIRE sunt dezactivate.

Pentru a bloca comenzile
Atingeti comanda de blocare a tastelor. Indicatorul cronometrului ,L0” va indica

Pentru a debloca comenzile
1. Atingeti si tineti apasat comanda de blocare a tastelor pentru un timp.
2. Acum puteti Tncepe sa utilizati plita ceramica.

& Atunci cand plita este in modul blocat, toate comenzile sunt dezactivate cu exceptia PORNIRII/OPRIRII, puteti opri intotdeauna plita ceramica
cu comanda PORNIRE/OPRIRE in stare de urgenta, dar va trebuie ca mai intai sa porniti plita in urmdatoarea operatiune.

Protectie la temperatura in exces

Un senzor de temperatura din dotare poate monitoriza temperatura din interiorul plitei ceramice. Atunci cand se monitorizeaza
0 temperatura excesiva, plita ceramica se va opri automat din functionare.
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Avertisment de Tncalzire reziduala

Cand plita functioneaza de ceva vreme, va exista o caldura reziduala. Litera ,H” apare pentru a va avertiza ca zona de gatit
nca este fierbinte.

Oprire automata

Oprirea automata este o functie de protectie automata pentru plita dvs. ceramica. Aceasta se opreste automat daca uitati

sa opriti functia de gatit. Timpii de functionare impliciti pentru diverse niveluri de putere sunt prezentati in tabelul de mai jos.
Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Cronometru functionare implicit (ora) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Folosirea cronometrului

Puteti utiliza cronometrul in doua moduri diferite:

« 1l puteti folosi ca memento minutar. Tn acest caz, atunci cand este setat, cronometrul nu va opri nicio zona de gatit.
« 1l puteti seta s& opreasca o zona de gatit dupa ce se ajunge la ora stabilita.

¢ Puteti seta cronometrul pana la 99 de minute.

Folosirea cronometrului drept memento minutar
Daca nu selectati nicio zona de gatit
1. Asigurati-va ca plita este pornita.
Nota: puteti folosi mementoul minutar chiar daca nu selectati nicio zona de gatit.
2. Atingeti comanda temporizatorului, iar indicatorul sau va lumina intermitent.
3. Reglati setarea temporizatorului atingandu-I sau prin s +
comenzile ,+". Mementoul minutar va incepe sa
lumineze intermitent si va aparea pe afisajul

cronometrului.

Sfat: Atingeti comanda ,-” sau ,+" o data pentru
a reduce sau a creste cu 1 minut.

Atingeti si tineti apasata comanda ,-” sau ,+” 0 data pentru a reduce sau a creste cu 10 minute.
Daca setarea de timp depaseste 99 de minute, cronometrul va reveni automat la 0 minute.

4. La atingerea Tn acelasi timp a comenzilor ,-" si ,+”, cronometrul este anulat, iar pe ecranul minutar va fi afisata valoarea ,--".

AT

5. Atunci cand este setatd ora, aceasta incepe \ /
numaratoarea inversa imediat. Ecranul indica timpul SV —,' -" -
ramas si indicatorul cronometrului se aprinde 7/ N
intermitent timp de 5 secunde.

30 de secunde, iar cronometrul va indica ,--" cand s-a

6. Alarma sonora va emite un sunet de alarma timp de .
&
incheiat durata setata.
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Setarea cronometrului pentru a opri o0 zona de gatit
1. Atingerea comenzii pentru selectarea zonei de incalzire. ™

., b

2. Atingeti comanda cronometrului, indicatorul acestuia arata ,10". G// 1M
Ty
3. Setati durata atingand comanda cronometrului.
Sfat: Atingeti comanda ,-" sau ,+” 0 singura data pentru a
reduce sau a creste cu 1 minut. Tineti apasata comanda
.~ Sau ,+" 0 datd pentru a reduce sau a creste cu 10 minute. — +

Daca setarea de timp depaseste 99 de minute, cronometrul
va reveni automat la 0 minute.

4. Atingand Tmpreuna si ,+", cronometrul este anulat si este afisat pe afisajul minutelor.

A7 e

5. Atunci cand este setata ora, aceasta incepe
numarétoarea inversa imediat. Ecranul indica timpul Q
rAmas si indicatorul cronometrului se aprinde
intermitent timp de 5 secunde.

NOTA: Punctul rosu de langa indicatorul de nivel de
putere se aprinde indicand ca zona respectiva a fost [*]
selectata. 6\ 7

6. Cand cronometrul pentru durata de gatit a ajuns la ™
zero, zona de gatit corespunzatoare se va opri
automat. a]

NOTA: Daca doriti s& modificati durata dupa setarea cronometrului, trebuie si incepeti de la pasul 1.

Recomandari pentru gatit

Aveti grija atunci cand prajiti, deoarece uleiul si grasimile se incalzesc foarte repede, mai ales daca utilizati functia
& PowerBoost. La temperaturi extrem de ridicate, uleiul si grasimile se pot aprinde spontan, iar acest lucru prezinta un
risc grav de incendiu.
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Sfaturi pentru gatit

e Cand mancarea incepe sa fiarba, reduceti temperatura setata.

¢ Folosind un capac, reduceti durata de gatire si economisiti energia prin mentinerea caldurii.

¢ Minimizati cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpii de gatit.

« Incepeti procesul de gétire la o valoare Tnalta si reduceti reglajul cand alimentele s-au Tncalzit in interior.

Fierberea la foc mic, gatirea orezului
e Fierberea la foc mic se produce sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 °C, atunci cand bulele de aer se ridica doar ocazional
la suprafata lichidului de gatit. Acesta este secretul supelor delicioase si al tocanelor fragede, deoarece aromele se dezvolta
fara ca mancarea sa fie excesiv de gatita. De asemenea, sosurile pe baza de ou si ingrosate cu faina ar trebui sa fie gatite
sub punctul de fierbere.
e Anumite tehnici de gatit, inclusiv gatitul orezului prin metoda de absorbtie, pot necesita setarea unei temperaturi mai mari decét
cea mai scazuta temperatura, pentru a va asigura ca mancarea este gatita corect in intervalul de timp recomandat.
Prdjirea fripturii
Pentru a gati fripturi suculente si aromate:
1. Tineti carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute Tnainte de preparare.
2. Incalziti o tigaie cu baza grea.
3. Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Intindeti o cantitate mica de ulei in tava fierbinte si apoi asezati carnea pe tava fierbinte.
4. Tntoarceti friptura o singurd dat& in timpul gatitului. Timpul exact de gatit va depinde de cat de groasa este bucata de friptura
si de cat de gatita o doriti. Timpii pot varia de la aproximativ 2 la 8 minute pe fiecare parte. Presati friptura pentru a verifica
cat de mult este gatita - cu cat se simte mai ferma cu atat va fi mai ,bine facuta”.
5. Lasati friptura pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a-i permite sa se Tnmoaie si sa devina frageda inainte de servire.
Pentru prajire la foc iute cu amestecare continua
1. Alegeti un wok cu baza plata sau o tigaie mare, compatibile cu plita ceramica.
2. Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Prajirea la foc iute cu amestecare continua trebuie sa se realizeze repede.
Daca gatiti cantitati mari, impartiti alimentele Tn mai multe portii mai mici.
3. Preincalziti tava pentru scurt timp si adaugati doua linguri de ulei.
Gatiti prima data carnea, apoi lasati-o deoparte si pastrati-o calda.
5. Prdjiti legumele amestecand continuu. Cand timp sunt fierbinti, dar inca crocante, setati zona de gatit la o temperatura
inferioard, puneti carnea inapoi in tigaie si adaugati sosul.
6. Amestecati usor ingredientele pentru a va asigura ca sunt incalzite.
7. Serviti imediat.

»

Setari de temperatura

Setarile prezentate mai jos sunt doar orientative. Setarea precisa va depinde de mai multi factori, inclusiv de tipul de vase pe
care le utilizati si de cantitatea pe care o gatiti. Incercati mai multe variante de gatire pe plita cu inductie, pentru a gasi setérile
care Vi se potrivesc cel mai bine.

Setarea
temperaturii Utilizarea
1-2 * incalzirea delicata pentru cantitati mici de alimente
* topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care se ard repede
» fierbere usoara la foc mic
* incalzire usoara
3-4 * reincalzire
« fierbere rapida la foc mic
+ gatirea orezului

5-6 « clatite

7-8 * sotare
+ gatirea pastelor

9 * prajire rapida prin amestecare
* prajire

 aducerea supei la punctul de fierbere
« fierberea apei
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Ingrijire si curatare

Setarile prezentate mai jos sunt doar orientative. Setarea precisa va depinde de mai multi factori, inclusiv de tipul de vase pe
care le utilizati si de cantitatea pe care o gatiti. Incercati mai multe variante de gétire pe plita, pentru a gasi setarile care vi se

potrivesc cel mai bine.

Ce?

Cum?

Important!

Murdaria acumulata zilnic
pe sticla (amprente, urme
lasate de alimente sau
scurgeri nezaharoase).

1. Opriti alimentarea pentru a opri plita.

2. Aplicati un agent de curatare a plitei in timp ce sticla este
inca calda (dar nu fierbinte!)

3. Clatiti si stergeti cu o laveta curatd sau un prosop de hartie.

4. Porniti curentul pentru a porni plita.

Cand opriti alimentarea electrica a plitei, nu va exista o indicatie de ,suprafata
fierbinte”, dar zona de gatit va fi in continuare fierbinte! Aveti grija!

Buretii de sarma industriali, unii bureti din nailon si agentii de curdtare
duri/abrazivi pot zgaria sticla. Cititi intotdeauna eticheta pentru a verifica daca
agentul dvs. de curatare sau buretele este adecvat.

Nu lasati niciodata reziduuri de curatare pe plité: sticla se poate pata.

Spuma, substantele topite
si scurgerile zaharoase pe
sticla.

Tndepartati-le imediat cu o paletd pentru peste, spatul& sau

racleta adecvata pentru plitele ceramice din sticla, dar aveti

grija la suprafetele de gatit fierbinti:

1. Opriti curentul de la priza din perete pentru a opri plita.

2. Tineti lama sau ustensila la un unghi de 30° si razuiti
murdaria sau scurgerea spre o zona curata a plitei.

3. Curatati murdaria sau scurgerea cu o laveta sau un
prosop din hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 pentru ,Murdaria cotidiana pe
sticla” de mai sus.

Indepartati petele Iasate de substante topite sau alimente zaharoase sau
scurgeri cat mai curand posibil. Daca sunt lasate sa se raceasca pe sticla,
acestea pot fi dificil de indepartat sau chiar deteriora permanent
suprafata din sticla.

Pericol de taiere: cand se retrage capacul de sigurantd, lama din racleta
este foarte ascutitd. Folositi cu multa atentie si depozitati intotdeauna in
siguranta si nu lasati la tndeméana copiilor.

Scurgerile de pe
comengzile tactile.

I

Opriti alimentarea pentru a opri plita.

2. Inmuiati pata |3sat4 de scurgere

. Stergeti zona comenzilor tactile cu un burete sau o laveta
umeda curata.

Stergeti zona complet uscata cu un prosop din hartie.
Porniti curentul pentru a porni plita.

w

o

Plita poate emite un sunet de alarma si se poate opri, iar comenzile tactile
pot sa nu functioneze daca exista lichid pe acestea. Asigurati-va ca stergeti
zona comenzilor tactile Thainte de a porni plita.

Indicii si recomandari

Problema

Cauze posibile

Ce sa faceti

Plita de gatit nu poate
fi pornita.

Nu exista curent.

Asigurati-va ca blatul de gatit este conectat la sursa de alimentare si ca

este pornit.

Verificati daca exista o pana de curent in casa sau in zona. Daca ati verificat
totul si problema persista, apelati un tehnician calificat.

Comenzile tactile
nu raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati sectiunea
JFolosirea plitei ceramice” pentru instructiuni.

Comenzile tactile sunt
dificil de operat.

Poate exista o peliculd subtire de apa peste comenzi sau
este posibil sa va folositi varful degetului cand atingeti
comenzile.

Asigurati-va ca zona comenzilor tactile este uscata si folositi pernuta
degetului dvs. cand atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini dure.

Se folosesc bureti sau agenti de curdtare necorespunzatori,
abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si neteda. Consultati ,Alegerea vaselor
de gatit corecte”

Consultati ,ingrijire si curatare”.

Unele vase emit zgomote
de fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de procesul de fabricare a vasului
(straturi din diverse metale care vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru vasele de gatit si nu indica o eroare.

Specificatii tehnice

Plita de gatit CDH30

Zone de gatit 2 zone
Tensiune de alimentare 220-240V~
Curent electric instalat 2700-3300 W
Dimensiune produs DxLxI (mm) 288X520X55
Dimensiuni de incorporare Ax B (mm) 268X490
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Greutatea si dimensiunile sunt aproximative. Deoarece ne straduim in permanenta sa ne Tmbunatatim produsele, este posibil
sa modificam specificatiile si design-urile fara o notificare prealabila.

Instalare

Selectarea echipamentului de instalare

1. Decupati suprafata de lucru in conformitate cu dimensiunile indicate in desen.
In scopul instalarii si utilizarii, se va pastra un spatiu de minimum 50 mm in jurul orificiului.
Asigurati-va ca grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30 mm. Selectati materialul suprafetei de lucru rezistent la
caldura pentru a evita deformarea mai mare cauzata de iradierea de caldura de la ochiul fierbinte. Conform celor de mai jos:

A B Cc D E F

minim 50 mm minim 50 mm minim 50 mm minim 50 mm
268 + 4 490+ 4

-0 mm -0 mm

2. Plita ceramica de gatit poate fi folosita pe blatul mesei de lucru. Plita ceramica trebuie amplasata orizontal. Conform celor
de mai jos:

A B
minim 50 mm | minim 50 mm

Asigurati-va ca plita ceramica este bine ventilata si ca admisia si evacuarea aerului nu sunt blocate. Asigurati-va ca plita ceramica
de gatit este in stare buna de functionare. Conform celor de mai jos

& Nota: Distanta de siguranta dintre ochiul fierbinte si dulapul de deasupra trebuie sa fie de cel putin 760 mm.
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A(mm) [B(mm) |C(mm) |D E
760 50 minim | 30 minim | Admisie aer | lesire aer 10 mm

Inainte de a instala plita, asigurati-va ca

¢ suprafata de lucru este patrata si uniforma si niciun element structural nu interfereaza cu cerintele de spatiu

¢ suprafata de lucru este confectionata dintr-un material rezistent la caldura

e daca plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator incorporat

e instalarea se va face conform cerintelor de spatiu si standardelor si reglementarilor aplicabile

e un comutator de izolare care ofera deconectarea completa de la sursa de alimentare este incorporat in cablajul permanent,
montat si pozitionat conform normelor si reglementarilor locale de cablare.
Comutatorul de izolare trebuie sa fie unul omologat si sa ofere o separare de contact cu aerul de 3 mm la toti polii (sau in toti
conductorii activi [fazd] daca normele de cablare locale permit aceasta variatie a cerintelor).

e comutatorul de izolare va fi usor accesibil pentru client dupa instalarea plitei

e consultati autoritatile de constructie locale si de aplicare a legii daca aveti dubii privind instalarea

« folositi finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (cum ar fi placile ceramice) pentru suprafetele peretilor din jurul plitei.

Dupa instalarea plitei, asigurati-va ca nu se poate ajunge la

e cablul sursei de alimentare prin usile sau sertarele dulapului

e ca exista un flux adecvat de aer proaspat din exteriorul dulapului catre baza plitei

e daca plita este instalata deasupra unui sertar sau a unui spatiu pentru un dulap, bariera de protectie termica este instalata
sub baza plitei

e comutatorul de izolare este usor accesibil de catre client

Inainte de a localiza suporturile de fixare

Unitatea trebuie amplasata pe o suprafata stabild, neteda (utilizati ambalajul). Nu aplicati forta pe comenzile care ies in relief.
Fixati plita pe suprafata de lucru Tnsuruband cele patru suporturi pe partea inferioara a plitei (vedeti imaginea) dupa instalare.
Reglati pozitia suportului pentru a se potrivi la diferitele grosimi ale suprafetei de lucru.

Atentie

1. Plita ceramica de gatit trebuie instalata de personal sau tehnicieni calificati. Va punem la dispozitie profesionisti.
Nu efectuati niciodata o operatiune chiar dvs.

2. Plita ceramica nu trebuie montata pe echipamente de racire, masini de spalat vase si uscatoare rotative.

Ochiul plitei ceramice va fi instalat astfel incat sa poata fi asiguratda o mai buna iradiere a caldurii pentru a-i Tmbunatati

fiabilitatea.

Peretele si zona de incalzire de deasupra suprafetei blatului trebuie sa fie rezistente la caldura.

Pentru a evita orice daune, stratul sandvici si adezivul trebuie sa fie rezistente la caldura.

Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.

Aceasta plita ceramica poate fi conectatd numai la o sursa cu impedanta sistemului de cel mult 0,427 ohmi. In cazul in care

este necesar, consultati furnizorul pentru informatii despre impedanta sistemului.

w
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Sicherheitshinweise

Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese Informationen, bevor Sie

Ihr Kochfeld benutzen.

Installation

Gefahr von Stromschlagen

* Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten oder
Wartung an dem Gerat vornehmen.

* Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist lebenswichtig und zwingend
vorgeschrieben.

* Anderungen am Hausstromnetz durfen nur von einem qualifizierten
Elektroinstallateur durchgefuhrt werden.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann Stromschlag oder Tod zur Folge
haben.

Gefahr durch Schneiden

* Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.

* Nichtbeachten von Vorsichtsmallnahmen kann zu Verletzungen oder
Schnittwunden fuhren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

* Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat installieren
oder verwenden.

* Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstande auf diesem Gerat ab.

« Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die fur die Installation lhres
Ger(éjits zustandig ist, zur Verfugung, dadurch konnen Installationskosten gespart
werden.

* Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat entsprechend den vorliegenden
Installationsanweisungen installiert werden.

* Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend qualifizierten Person
ordnungsgemalf installiert und geerdet werden.

* Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem Trennschalter angeschlossen
werden, der eine vollstandige Abschaltung von der Stromversorgung
gewahrleistet.

* Die nicht ordnungsgemalfe Installation des Gerats kann zu Verlust von
Garantie- und Haftungsanspruchen fuhren.

Betrieb und Wartung

Gefahr von Stromschlagen

* Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder geplatzten Kochfeld. Sollte die
Kochfeldoberflache brechen oder platzen, schalten Sie das Gerat sofort von der
Hauptstromversorgung (Wandschalter) ab und kontaktieren Sie einen
gualifizierten Techniker.

« Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchfuhren.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann Stromschlag oder Tod
zur Folge haben.

Gesundheitsrisiko

* Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicherheitsstandards.

Gefahr durch heiRe Oberflachen

* Wahrend der Benutzung kdnnen zugangliche Teile dieses Gerats ausreichend
heil® werden, um Verbrennungen hervorzurufen.
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Lassen Sie lhren Korper, Ihre Kleidung oder andere Gegenstande,

mit Ausnahme von geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der Glasoberflache des
Induktionskochfeldes in BerUhrung kommen, bis die Oberflache abgekuhlt ist.
Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht
auf der Kochfeldoberflache abgelegt werden, da sie heil3 werden konnen.
Kinder fernhalten.

Griffe von Kochtopfen konnen beim Anfassen heil} sein. Stellen Sie sicher,
dass Griffe von Kochtopfen andere Kochzonen, die eingeschaltet sind,

nicht Uberlagern. Halten Sie Griffe aul3erhalb der Reichweite von Kindern.
Nichtbeachten dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und

Verbrahungen fuhren.

Gefahr durch Schneiden

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist ungeschutzt, wenn die
Schutzhulle entfernt wurde. Benutzen Sie ihn mit aul3erster Sorgfalt und
bewahren Sie ihn sicher und aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Nichtbeachten von VorsichtsmaRnahmen kann zu Verletzungen oder
Schnittwunden fuhren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade in Betrieb ist.
Uberkochen verursacht rauchende und fettige Spritzer, die sich entziinden
konnen.

Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache oder Ablage.

Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerat liegen.
Verwenden Sie |hr Gerat niemals zum Warmen oder Heizen von Raumen.
Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und das Kochfeld wie in dieser
Anleitung beschrieben aus (d.h. uber die Bedienelemente).

Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen, darauf zu sitzen,

zu stehen oder auf das Gerat zu klettern.

Verstauen Sie keine Gegenstande, fur die sich Kinder interessieren konnten,

in Schranken Uber dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld klettern,

konnten schwer verletzt werden.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in Raumen, wo das Gerat

in Betrieb ist.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeiten zur Bedienung
des Gerats mindert, sollten von einer verantwortlichen und kompetenten Person
in der Bedienung des Gerats unterwiesen werden. Die unterweisende Person
sollte sichergehen, dass sie das Gerat ohne Gefahr fur sich selbst oder ihre
Mitmenschen bedienen konnen.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen,

wenn es in der Anweisung nicht ausdrucklich empfohlen wird. Alle anderen
Wartungsarbeiten sollten von einem qualifizierten Techniker durchgefuhrt
werden.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die Reinigung des Kochfeldes.

Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab und lassen Sie nichts auf das
Kochfeld fallen.

Stellen Sie sich nicht auf die Kochflache.

Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen Sie Topfe nicht tber
die Glasoberflache des Induktionskochfeldes, da Kratzer auf dem Glas
entstehen konnen.
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* Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive Reinigungsmittel
fur die Reinigung lhres Kochfeldes, da diese die Glasoberflache des
Induktionskochfeldes verkratzen konnten.

* Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder von seinem
Service-Mitarbeiter, oder einer gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

* Dieses Gerat ist nur fur den privaten Gebrauch bestimmt.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile konnen wahrend
des Betriebs heil werden.

* Die Heizelemente nicht beruhren. Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt
in die Nahe des Gerats lassen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden, wenn diese in die sichere
Bedienung des Gerats eingewiesen wurden oder beaufS|cht|gt werden und die
damit verbundenen Gefahren verstanden haben.

 Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Pflege darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

* WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf der Kochmulde
kann gefahrlich sein und zu einem Brand fuhren. Loschen Sie ein Feuer
NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flammen dann ab, z. B. mit einem Deckel oder einer Loschdecke.

« WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf Kochfeldern ablegen.

* Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder geborsten, schalten Sie das Gerat
aus, um Stromschlag zu vermeiden. Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder
ahnlichem Material decken spannungsfuhrende Teile ab.

* Keinen Dampfreiniger verwenden.

* Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen externen Timer oder eine
gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Keramikkochfeldes.

Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zu lesen und sich mit der korrekten

Installationsweise und Bedienung vertraut zu machen.

Fir die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen, und bewahren Sie diese
Gebrauchs- und Installationsanleitung zum spateren Nachschlagen auf.

Produktubersicht

Ansicht von oben

max. 1800 W Zone
max. 1200 W Zone
Glasplatte
EIN/AUS
Bedienfeld

w
a s~ wDN R
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Bedienfeld

EIN/AUS-Steuerung

Steuerung Leistungsstufen/Timer
Kochzonen Auswahlsteuerungen
Timer-Steuerung

Sperrfunktion

arwONE

Produktinformationen

Das Mikrocomputer-Keramikkochfeld kann durch die Widerstandsheizung, die mikrocomputergesteuerte Regelung und die
Multi-Power-Auswahl verschiedene Arten von Kiichenanforderungen erfiillen, wirklich die optimale Wahl fir moderne

Familien.
Das Keramikkochfeld stellt den Kunden in den Mittelpunkt und nimmt ein individuelles Design an. Das Kochfeld hat eine
sichere und zuverlassige Leistung, die Ihr Leben angenehmer macht, und es lhnen ermdglicht, den Spalt am Kochen

Zu geniellen.

Bevor Sie Ihr neues Keramikkochfeld benutzen

e Lesen Sie diese Anleitung und achten Sie insbesondere auf den Abschnitt ,Sicherheitshinweise®.
e Entfernen Sie die Schutzfolie, die moglicherweise noch auf dem Keramikkochfeld angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

Die Bedienelemente sind berthrungsempfindlich, d.h. Sie brauchen keinen Druck anzuwenden.

Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

Bei jeder registrierten Bertuhrung ertdnt ein Signalton.

Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht durch Gegenstande
(z.B. Kochgeschirr oder Kleidung) verdeckt werden. Selbst ein dinner Wasserfilm kann die Bedienung der
Touch-Elemente erschweren.

Auswahl des richtigen Kochgeschirrs
Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekriimmtem Boden.

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und genau so grof3
wie die Kochzone ist. Stellen Sie den Topf oder die Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.

b - & . - - P c—
¥ X T
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Heben Sie die Tépfe immer vom Keramikkochfeld ab - ziehen Sie Tdpfe nicht, da Kratzer auf dem Glas
entstehen kdénnen.

Kochen mit dem Keramikkochfeld

Mit dem Kochen starten
1. Bertihren Sie die EIN/AUS-Steuerung. @
Nach dem Einschalten des Gerats ertont ein
einmaliger Signalton und die Kochzonen-
Auswahlsteuerung zeigt ,, - “ oder ,, -- “ und
weist darauf hin, dass das Induktionskochfeld
in den Standby-Modus geschaltet wurde.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne Qf,,\
auf die Kochzone, die Sie verwenden méchten. N A
o Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder ‘ fj
Pfannenboden und die Oberflache der -
Kochzone sauber und trocken sind. /

3. Berlihren Sie Kochzonen-Auswabhl.

=
2 0

4. Wahlen Sie die Temperatureinstellung durch — 5

Beruhren der Tasten ,-“ oder ,+“ aus.

e Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine
Temperatureinstellung auswahlen, wird das
Keramikkochfeld automatisch ausgeschaltet.
Sie mussen wieder mit Schritt 1 beginnen.

¢ Sie kénnen die Temperatureinstellung jederzeit
wahrend des Kochens andern.

e Wenn Sie eine dieser Tasten gedriickt halten,
wird der Wert nach oben oder unten
angepasst.
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Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind
1. Beriihren Sie die Kochzonen-Auswabhlsteuerung,
um die gewlnschte Kochzone auszuschalten.

(]
2 b

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie die Steuerung auf ,,0“ stellen oder die Tasten ,-“ und ,+“ gemeinsam driicken.

—  ODER — 4

3. Schalten Sie das ganze Kochflache durch Berlhren der EIN/AUS-Steuerung @ aus.

®©

4. Warnung vor heifder Oberflache

,H" weist darauf hin, welche Kochzone zu heil3 zum Anfassen ist. Das Symbol verschwindet, wenn die Oberflache
auf eine sichere Temperatur abgeklhlt ist. Es kann auch als Energiesparfunktion eingesetzt werden.
Verwenden Sie die noch heiflte Kochplatte, um zusatzliche Tépfe oder Pfannen aufzuheizen.

E'_'
o 11!

Tastensperre

e Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern
(z.B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).
e Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.

So werden die Bedienelemente gesperrt
Beruhren Sie die Tastensperre. Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo" angezeigt.

So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente aufgehoben
1. Beruhren Sie die Tastensperre und halten Sie sie eine Weile gedrickt.
2. Sie kdnnen jetzt beginnen, Ihr Keramikkochfeld zu benutzen.

Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung gesperrt. Sie kdnnen das
Keramikkochfeld mit der EIN/AUS-Steuerung jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das Kochfeld im nachsten Schritt zuerst
entsperren.

Ubertemperaturschutz
Ein integrierter Temperatursensor kann die Temperatur im Keramikkochfeld Uberwachen. Wenn eine Ubermafige
Temperatur gemessen wird, stoppt das Keramikkochfeld automatisch den Betrieb.
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Restwarme-Warnung
Wenn das Kochfeld schon einige Zeit in Betrieb ist, entsteht eine gewisse Restwarme. Der Buchstabe ,H* weist darauf hin,
dass die Kochzone noch heil} ist.

Automatische Abschaltung
Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fiir das Induktionskochfeld. Das Kochfeld schaltet sich
automatisch ab, wenn Sie jemals vergessen sollten, die Kochzone nach dem Kochen auszuschalten. Die Standard-
Betriebszeiten fiir verschiedene Leistungsstufen werden in der Tabelle unten dargestellt:

Leistungsstufe 1 2 3 |4 |5 |6 |7 8 |9
Standardbetrieb Timer (Stunde)|8 |8 (8 |4 |4 |4 |2 2 |2

Verwendung der Timer-Funktion

Sie kdnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

e Sie kdnnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer nach Ablauf der eingestellten Zeit die
jeweilige Kochzone aus.

e Sie kdnnen ihn verwenden, um die Kochzone nach Ablauf der eingestellten Zeit auszuschalten.

¢ Sie kdnnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minute-Minder

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kénnen den Minute-Minder auch benutzen, wenn Sie keine Kochzone ausgewahlt haben.

2. Beruhren Sie die Timer-Steuerung, die Timeranzeige blinkt.
3. Stellen Sie den Timer durch Beruhren der Tasten - — +
“ oder ,+“ ein. Die Minute Minder-Anzeige fangt
an zu blinken und wird im Timer-Display angezeigt.
Hinweis: Timer-Taste ,-“ oder ,+“ einmal berihren,
um die Zeit um eine Minute zu verldngern oder
zu verkurzen.

Beruhren Sie die Timer-Taste ,-“ oder ,+“ und halten Sie sie gedrickt, um die Zeit um 10 Minuten zu verlangern oder
zu verkirzen.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, stellt sich der Timer automatisch wieder auf 0 Minuten.

4. Werden die Timer-Tasten ,-“ und ,+“ zusammen gedrickt, wird der Timer abgebrochen und ,-“ im Minuten-Display

angezeigt.
p— + .
//J’L (j\\V\ :> =
5. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die - N\ 19 /
Ruckwartszahlung. Auf der Anzeige wird die <~/ . 7, [ :

Restzeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt
5 Sekunden lang.

Timer-Anzeige wird ,- -“ angezeigt, wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

6. Der Summer piept 30 Sekunden lang und auf der (J



Einstellung des Timers zum Ausschalten einer Kochzone

1. Berihren Sie Kochzonen-Auswahl. ™

2 b

2. Beriuhren Sie die Timer-Steuerung, die Timer-Anzeige Q
zeigt ,10" an. 3

C3

3. Stellen Sie die Zeit durch Bertihren der Timer-Tasten ein.

Hinweis: Berthren Sie die Timer-Taste ,-“ oder ,+* einmal,
um die Zeit um eine Minute zu verlangern oder

zu verkirzen. Bertihren Sie die Taste ,-“ oder ,+*

und halten Sie sie gedriickt, um die Zeit um 10 Minuten
zu verlangern oder zu verkirzen.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet,
stellt sich der Timer automatisch wieder auf O Minuten.

4. Werden die Timer-Tasten ,-“ und ,+* zusammen gedrickt, wird der Timer abgebrochen
und ,-“ im Minuten-Display angezeigt.

Al e

5. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die \/‘-, N\ 9 /
Ruckwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit ' —,' 1 <
angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang. 4 N\

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufen- ]
Anzeige leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone 5\
ausgewahlt ist. [a] 7°<
[
6. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die -
entsprechende Kochzone automatisch ausgeschaltet. (a]

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers dndern mdchten, missen Sie mit Schritt 1 beginnen.

Kochleitfaden

Vorsicht beim Frittieren; Ol und Fett werden sehr schnell erhitzt, insbesondere bei Verwendung der
PowerBoost-Funktion. Bei extrem hohen Temperaturen werden Ol und Fett spontan entziindet,
was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.
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Kochtipps

Wenn das Essen aufkocht, die Temperatur runterschalten.

Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme Energie gespart.
Reduzieren Sie die Menge an Flussigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu verringern.

Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter, wenn das Essen erwarmt
wurde.

Auf kleiner Flamme kochen, Garen von Reis

Ein schonendes Kocheln findet unter dem Siedepunkt statt, bei etwa 85°C, wenn die ersten Blasen gelegentlich an die
Oberflache der Kochflissigkeit steigen. Hierin liegt das Geheimnis fiir kdstliche Suppen und Eintdpfe, weil sich das
Aroma ohne zu verkochen entfalten kann. Sie sollten Gerichte auf Eierbasis und mit Mehl eingedickte Saucen unter dem
Siedepunkt zubereiten.

Einige Aufgaben, wie das Garen von Reis durch Absorption, erfordern méglicherweise eine Temperatur, die Giber der
niedrigsten Stufe liegt, um sicherzustellen, dass das Essen in der empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Schnell angebratenes Steak
So bereiten Sie saftige, schmackhafte Steaks zu:

1.
2.
3.

4.

5.

Das Fleisch etwa 20 Minuten vor der Zubereitung bei Raumtemperatur ruhen lassen.

Eine Bratpfanne mit dickem Boden erhitzen.

Beide Seiten des Steaks mit Ol bestreichen. Eine kleine Menge Ol in die heiRe Pfanne geben und dann das Fleisch in die
heilRe Pfanne legen.

Das Steak nur einmal wahrend des Garens wenden. Die exakte Garzeit ist von der Dicke des Steaks und von der
gewtlnschten Garung abhéangig. Die Zeit variiert zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite. Driicken Sie auf das Steak,
um die Garstufe festzustellen - je harter es ist, umso ,durchgebratener ist es.

Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einer warmen Platte ruhen, damit es vor dem Servieren schén zart wird.

Fiir Riihrbraten

1.
2.

6.
7.

Wahlen Sie eine fiir Keramikkochfelder geeignete Wok-Pfanne mit flachem Boden oder eine grof3e Bratpfanne.
Bereiten Sie alle Zutaten und das notwendige Kochgeschirr vor. Das Anbraten sollte schnell gehen. Wenn Sie groR3e
Mengen zubereiten, garen Sie das Essen in mehreren kleineren Portionen.

3. Heizen Sie die Pfanne kurz vor und fligen Sie zwei Essléffel Ol hinzu.
4.
5. Braten Sie dann das Gemuse an. Wenn es heif3 und noch knackig ist, schalten Sie die Kochzone auf eine niedrigere Stufe,

Garen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es beiseite und halten Sie es warm.

legen Sie das Fleisch wieder in die Pfanne und flgen Sie lhre Sauce hinzu.
Ruhren Sie die Zutaten vorsichtig durch, um sicherzustellen, dass sie alle erwarmt werden.
Sofort servieren.

Temperatureinstellungen

Die Einstellungen unten sind nur Richtwerte. Die exakte Einstellung ist von verschiedenen Faktoren abhangig, wie dem
Kochgeschirr und der Menge von Lebensmitteln, die zubereitet werden sollen. Experimentieren Sie mit dem
Induktionskochfeld, um die fiir Sie am besten geeigneten Einstellungen herauszufinden.

Temperatureinstellung Eignung

1-2 e Sanfte Erwarmung fiir kleine Mengen von Lebensmitteln

e Schmelzen von Schokolade, Butter und Lebensmitteln
die schnell anbrennen

Schonendes Kocheln

Langsames Erwarmen

Aufwarmen
Schnelles Kocheln
Reis kochen

Pfannkuchen / Pancakes

~N (o1

[ec)[e)]
°

Sautieren
Pasta /Teigwaren kochen

©

Rihrbraten

Anbraten

Suppe zum Kochen bringen
Wasser kochen
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Pflege und Reinigung

Die Einstellungen unten sind nur Richtwerte. Die exakte Einstellung ist von verschiedenen Faktoren abhangig, wie dem
Kochgeschirr und der Menge von Lebensmitteln, die zubereitet werden sollen. Probieren Sie das Kochfeld aus, um die fir Sie
am besten geeigneten Einstellungen herauszufinden.

Was? Abhilfe Wichtig!

Alltagliche 1. Den Strom auf dem Kochfeld ausschalten. e Wenn die Stromversorgung des Kochfelds ausgeschaltet

Verschmutzungen |2. Einen Kochfeld-Reiniger auftragen, wenn ist, gibt es keine Anzeige fiir ,heile Oberflache®, aber die

auf dem Glas das Glas noch warm ist (aber nicht heil3!) Kochzone kann trotzdem heil} sein! Seien Sie

(Fingerabdriicke, 3. Mit einem sauberen Lappen oder Papiertuch besonders vorsichtig.

Streifen, Flecken abspulen und trockenwischen. e Scharfe Scheuerschwamme, Nylon-Scheuerschwiamme

von Lebensmitteln  |4. Den Strom auf dem Kochfeld wieder und raue/abrasive Reinigungsmittel konnen das Glas

oder libergekochte einschalten. zerkratzen. Lesen Sie immer das Etikett, um zu prifen,

nicht zuckerhaltige ob der Reiniger oder Scheuerschwamm fiir das Kochfeld

Flussigkeiten auf geeignet ist.

dem Glas). e Lassen Sie niemals Reinigungsriickstande auf dem
Kochfeld zurlick: das Glas kann dadurch Flecken
bekommen.

Ubergekochtes, Mit einem Pfannenwender, Spachtel oder einem |e  Entfernen Sie die Flecken, die durch das Schmelzen oder

Geschmolzenes und |Schaber flr Glaskeramikkochfelder sofort die zuckerhaltigen, tibergekochten Lebensmittel

heiRe, zuckerhaltige [entfernen. Achten Sie dabei immer auf heile entstehen, so schnell wie mdglich. Wenn sie auf dem Glas

Flissigkeiten Kochzonen-Oberflachen: . abkiihlen, kann es schwerer sein, sie zu entfernen oder die

auf dem Glas. 1. Den Netzschalter fir die Kochflache an der Glasoberflache kann dauerhaft beschadigt werden.

Wand ausschalten.

2. Die Klinge oder das Utensil in einem
30°-Winkel festhalten und die Verschmutzung
abkratzen und in einen kiihlen Bereich der
Kochflache verschieben.

3. Die Verschmutzung mit einem Geschirrtuch
oder Papiertuch reinigen.

e Gefahr durch Schneiden: wenn die Schutzhiille entfernt
wird, ist die Klinge eines Glasschabers messerscharf.
Benutzen Sie ihn mit dulRerster Sorgfalt und bewahren Sie
ihn sicher und aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 unter Punkt
LAlltagliche Verschmutzungen auf dem Glas*.
Es wurde etwas 1. Den Strom auf dem Kochfeld ausschalten. ¢ Das Kochfeld kann einen Piepton erzeugen und sich
auf die Touch- 2. Die Uibergeschwappte Fliissigkeit aufnehmen. selbst abschalten, die Touch-Bedienungen kénnen
Bedienungen 3. Das Touch-Bedienfeld mit einem sauberen funktionsuntiichtig sein, solange sich Flussigkeit darauf
geschiittet. feuchten Schwamm oder Tuch abwischen. befindet. Stellen Sie sicher, dass das Touch-Bedienfeld
4. Mit einem Papiertuch ganz trockenwischen. trocken gewischt wurde, bevor Sie das Kochfeld wieder
5. Den Strom auf dem Kochfeld wieder einschalten. einschalten.
Hinweise und Tipps
Problem Mégliche Ursachen Was zu tun ist
Das Kochfeld lasst Kein Strom. Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld an die
sich nicht einschalten. Stromversorgung angeschlossen und eingeschaltet ist.
Uberprifen Sie, ob ein Stromausfall in Inrem Haus oder
Wohnbereich vorliegt. Wenn Sie alles iberprft haben und
das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an einen
gualifizierten Techniker.
Die Touch- Die Bedienungen sind gesperrt. Die Tastensperre der Bedienelemente aufheben.
Bedienungen Siehe Abschnitt

sprechen nicht an. LVerwendung des Keramikkochfeldes" flir Anweisungen.

Die Touch- Es kann ein diinner Wasserfilm Uber den Stellen Sie sicher, dass das Touch-Bedienfeld trocken
Bedienungen sind Bedienelementen liegen, oder Sie benutzen ist und verwenden Sie den Fingerballen,
schwer zu bedienen. |die Fingerspitzen, um die Bedienelemente wenn Sie die Bedienelemente berihren.

zu berdhren.
Das Glas wurde Kochgeschirr mit rauen Kanten. Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen und glatten Béden.
zerkratzt. Siehe ,Auswahl des richtigen Kochgeschirrs®.

Ungeeigneter, abrasiver Scheuerschwamm Siehe ,Pflege und Reinigung®.

oder Reinigungsprodukte wurden verwendet.
Einige Topfe knistern |Dies kann durch die Herstellungsweise Ihres Das ist normal flir Kochgeschirr und deutet nicht auf einen
oder knacken. Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen aus Fehler hin.

unterschiedlichen Metallen,
die unterschiedlich vibrieren).

Technische Merkmale

Kochfeld CDH30
Kochzonen 2 Zonen
Versorgungsspannung 220-240V~
Installierte elektrische Leistung 2700-3300 W
ProduktgréRe TxBxH(mm) 288X520X55
Einbaugréfie AxB (mm) 268X490
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Gewicht und Abmessungen sind ungefahre Angaben. Wir sind stdndig bemiht, unsere Produkte zu verbessern,
sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne vorherige Ankindigung geandert werden kénnen.

Installation

Vorbereitung der Installation

1. Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen Malen aus.
Fir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens 50 mm Platz gelassen werden.
Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30 mm betragt. Bitte wahlen Sie eine Arbeitsflache aus
hitzebestédndigem Material, um grofere Verformungen durch Hitzestrahlung von den heiRen Platten zu vermeiden.

Wie unten dargestellt:

A

B

F

268+4

-0 mm

490 + 4

-0 mm

50 mm mini

50 mm mini

50 mm mini

50 mm mini

2. Das Keramikkochfeld kann auf der Schrankarbeitsflache verwendet werden. Das Keramikkochfeld sollte waagerecht

ausgerichtet werden. Wie unten dargestellt:

A

B

50 mm mini

50 mm mini

Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld in jedem Fall gut bellftet wird und dass der Lufteintritt und -austritt nicht
behindert werden. Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld in einem guten Betriebszustand ist. Wie unten dargestellt

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem darlber liegenden Schrank sollte
mindestens 760 mm betragen.

-
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A(mm) [B(mm) |{C(mm) |D E
760 50 Mini |30 Mini |Lufteintritt |Luftaustritt 10 mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher, dass
o die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine strukturellen Bauteile den Platzbedarf
einschranken.
die Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material besteht.
wenn das Kochfeld iber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit einem eingebauten Lifter ausgestattet ist.
die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und Vorschriften bereinstimmt.
ein geeigneter Trennschalter mit vollstandiger Trennung vom Stromnetz in der Festverdrahtung integriert ist,
in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und Vorschriften tiber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.
Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt von 3 mm als Kontaktabstand an allen
Polen (oder an allen aktiven [Phasen] Leitern, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfir eine Variante der
Anforderungen vorsehen) gewahrleisten.
e Der Trennschalter ist fir den Benutzer mit installiertem Kochfeld leicht zuganglich.
¢ Wenden Sie sich an die lokalen Baubehdrden und konsultieren Sie die geltenden Gesetzesvorschriften,
wenn Sie Zweifel bezlglich der Installation haben.
e Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie Keramikfliesen) fir die Wandoberflachen um
das Kochfeld herum.

Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass

e das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zuganglich ist.

e eine ausreichende Frischluftzufuhr von auf3erhalb der Schranke zur Basis des Kochfeldes vorhanden ist.

e wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist, ein Hitzeschutz unterhalb des
Kochfeldes installiert wurde.

e der Trennschalter fiir den Benutzer leicht zuganglich ist.

Bevor die Befestigungsbugel positioniert werden

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die Verpackung) abgestellt werden.

Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes an.

Fixieren Sie das Kochfeld nach der Installation in der Arbeitsfliche mit vier angeschraubten Halterungen am Boden
(siehe Abbildung). Passen Sie die Position der Halterung an die unterschiedliche Dicke der Arbeitsflache an.

Vorsicht

1. Das Keramikkochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert werden.

Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen lhnen zu Diensten. Bitte fiihren Sie den Vorgang nie selbst aus.

Das Keramikkochfeld darf nicht an Kihlgerate, Geschirrspiler und Waschetrockner montiert werden.

Das Keramikkochfeld sollte so installiert werden, dass eine bessere Hitzestrahlung gewahrleistet und die Zuverlassigkeit
verbessert werden kann.

Die Wand und die induzierte Heizzone Uber der Arbeitsflache sollten hitzebestandig sein.

Um Schéaden zu vermeiden, mussen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff hitzebestandig sein.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Dieses Keramikkochfeld kann nur an eine Versorgung angeschlossen werden, deren Systemimpedanz nicht mehr
als 0,427 Ohm betragt. Erkundigen Sie sich ggf. bei Ihrem Versorgungsunternehmen nach der Netzimpedanz.
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